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La Interprofesional solicita al Gobierno que se sume a la propuesta de excelencia
del sector del aceite de oliva para reforzar las garantl'as de calidad y transparencia
al consumidor

Espafia pide a EEUU que incluya al aceite de oliva en un listado de productos
exentos de los aranceles

Espafia refuerza su liderazgo global en el aceite de oliva con una cosecha récord y
solida balanza comercial
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temprana

“El aceite de oliva es el mas saludable del mundo”
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Los hogares espafioles consumen 200 millones de litros de aceites vegetales menos
que hace 30 anos
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Federacion Espaiiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

La Interprofesional solicita al Gobierno que se sume a
la propuesta de excelencia del sector del aceite de oliva
para reforzar las garantias de calidad y transparencia
al consumidor

Hoy ha tenido lugar en Madrid un encuentro entre la secretaria general de Recursos Agrarios y
Seguridad Alimentaria, Ana Rodriguez Castafio, y una amplia representacion de la Interprofesional
del Aceite de Oliva Espanol, con Pedro Barato, su presidente, a la cabeza. Un encuentro en el que
la organizacion ha presentado al equipo de la Secretaria General la “Propuesta para la Excelencia en
calidad y transparencia del aceite de oliva espanol”, una iniciativa de la organizacion que nace con
un objetivo muy claro, como explica el presidente de la Interprofesional: “Ser un instrumento que
nos va a permitir ganar la imagen del aceite de oliva de Espana en el mundo, porque tenemos el
producto de mayor calidad y vamos a contar con un sistema mas robusto para revalidarlo”. Para
ponerlo en marcha se requiere la implicacion directa del Gobierno de Espana: “Pedimos a la
Administracion que la informacion que ya le estamos mandando mensualmente, tanto los
movimientos de aceite como los contratos, que se utilicen para reforzar el sistema de control y
verificar que efectivamente se esta cumpliendo con las calidades declaradas en todo momento. Se

trata de emplear la informacion que ya tenemos para mejorar esos mecanismos de control”.

La Agencia de Informacion y Control Alimentarios (AICA) cuenta en estos momentos con
informacion detallada de la operativa del sector y de los flujos de producto a lo largo de la cadena a
partir del Registro de Movimientos de Aceite de Oliva y de Orujo de Oliva a Granel (REMOA), el
Sistema de Informacion de los Mercados Oleicolas (SIMO) y Registro de contratos alimentarios. El
sector solicita al MAPA que la Administracion aproveche al maximo toda esa informacion, de tal
forma que, el cruce de todas sus bases de datos permita detectar cualquier anomalia en tiempo real,

optimizando el plan de control.

Asimismo, se solicita que dicha informacion se comparta con las Comunidades Autonomas, que son

las que tienen delegadas las competencias de control y sancion en este campo.

chuir leyendo... Fuente: Oleum Xauen
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Espaiia pide a EEUU que incluya al aceite de oliva en un
listado de productos exentos de los aranceles

El ministro de Economia, Comercio y Empresa, Carlos Cuerpo, ha pedido este lunes a Estados
Unidos avanzar en la inclusion del aceite de oliva y otros productos "importantes para Espana" en
la lista de productos exentos de aranceles.

Asi lo ha explicado al término de una reunién bilateral con el secretario de Comercio
estadounidense, Howard Lutnick, y el representante de Comercio del mismo pais, Jamieson Greer.

Cuerpo ha celebrado ese encuentro en los mérgenes de una reunion de ministros europeos de
Comercio de la UE donde se paso revista a la implementacion del acuerdo alcanzado con Estados
Unidos hace unos meses para evitar una guerra comercial.

Los representantes estadounidenses participaron también en el almuerzo de trabajo de los ministros
comunitarios.

"Espafia puso sobre la mesa dos elementos importantes: incluir un marco conjunto sobre el sector
del acero, aluminio y derivados y, por otra parte, avanzar en (...) la lista de productos exentos de
aranceles", como el aceite de oliva, que "son importantes para Espana, pero tambien para el
consumidor americano", ha dicho Cuerpo en declaraciones a la prensa.

Ha recordado que en Estados Unidos apenas el 2% del total de consumo de aceite de oliva se
produce localmente y ha afadido que una entrada libre de aranceles de este producto seria
"beneficioso para los productores y tambicn para los consumidores".

Por otro lado, el ministro ha dicho que Espana también defendio incluir un marco conjunto sobre
el sector del acero, aluminio y derivados para "enfrentar" el "exceso de capacidad que a nivel

global".
Ha precisado que ahi interesan una alianza en particular con el Reino Unido.

Y que cree que hay margen para lograr "un acuerdo de manera aislada en este ambito" que beneficie
a las distintas partes.

Seguir leyendo... Fuente: El Conciso
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Federacion Espaiiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

Espaiia refuerza su liderazgo global en el aceite de oliva
con una cosecha récord y solida balanza comercial

El analisis exhaustivo presentado en Madrid subraya que la produccion espanola de 1,4 millones de
toneladas supone el 67% de la produccion europea y un notable 40% de la cuota mundial prevista
para esta campana. La produccion global se proyecta en 3,5 millones de toneladas, la cifra mas alta
registrada en la serie historica, con Espana manteniendo su liderazgo absoluto.

La Estructura Oleicola Espafiola: Gigante en Superficie y Modernizacion

Espaia no solo lidera en produccion, sino tambi¢n en superficie, albergando 2,7 millones de
hectareas de olivar, de un total de 11,7 millones repartidas en 58 paises. El estudio resalta el caracter
social y productivo de este cultivo, fundamental para miles de municipios rurales y con cerca de
400.000 propietarios.

El sector se enfrenta a una dualidad: el 69% de la superficie corresponde a olivares tradicionales de
secano y en pendiente, que afrontan costes de produccion mas elevados (cercanos a 5 euros por
kilo) y una rentabilidad comprometida, por lo que la PAC 2023—2027 ha incorporado una ayuda
especifica para garantizar su continuidad. Paralelamente, la modernizacion avanza de forma decidida
con el olivar superintensivo, que suma mas de 35.000 hectareas en Andalucia y 15.000 en
Extremadura, donde la mecanizacion y la tecnologia permiten alcanzar producciones de 10.000 a
12.000 kg por hectarea con costes de recoleccion significativamente bajos.

En el ambito industrial, la infraestructura es extensa, con 1.835 almazaras y 1.784 envasadoras en
2023. Ademas, el sector apuesta por la calidad, siendo visible en las 30 Denominaciones de Origen
Protegida (DOP), 2 Indicaciones Geograficas Protegida (IGP) y las 284.000 hectareas de olivar
ecologico, una de las mayores del mundo en este cultivo.

Precios a la Baja y Fortaleza del Comercio Exterior

A nivel de mercado nacional, el sector ha pasado de precios excepcionalmente altos en las campanas
2022/23 y 2023/24, a una caida del 46,7% en el Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE), que
actualmente ronda los 420 euros por 100 kilos. Esta tendencia a la baja, que también afecta a otras

categorias, se debe en parte a la recuperacion productiva y al aumento del stock final previsto.

Fuente: Empresa Exterior
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Expertos analizan perfiles sensoriales e innovacion del AQVE de
recoleccion temprana

La Universidad Internacional de Andalucia (UNIA) y Grupo Oleicola Jaén, a traves del Aula
Oleicola Innova, celebran en la Sede Antonio Machado de Baeza (Jaén) la Jornada de Cata de Aceite
de Oliva Virgen Extra Aromas y Sabores de Nueva Cosecha 2025/2026, bajo la direccion de M.*
Soledad Roman, del Centro de Interpretacion “Olivar y Aceite” de la Provincia de Jaen.

El encuentro retine a especialistas del sector con el objetivo de difundir la cultura oleicola espanola,
pilar de la dieta mediterranea, y promover el consumo de AOVEs Premium mediante la
caracterizacion sensorial de aceites de nueva cosecha y recoleccion temprana.

AOVE: maduracion, proceso y atributos sensoriales

Durante la jornada se profundiza en aspectos clave del proceso oleicola, como el estado de
maduracion del fruto, las variables tecnologicas en la elaboracion y su impacto directo en los
atributos organolepticos del virgen extra.

Asimismo, se abordan las propiedades saludables de los AOVEs de alta calidad y la necesidad de
trasladar al consumidor final los resultados de la investigacion cientifica que avala su valor
nutricional y funcional.

Innovacion, sostenibilidad y calidad como factores competitivos

El programa incluye analisis sobre la innovacion aplicada al proceso oleicola, la sostenibilidad como
¢je estratégico de las almazaras y la calidad como elemento diferenciador en mercados cada vez mas
exigentes. Tambien se destaca el alto valor gastronomico de los aceites Premium y su creciente uso
por parte de profesionales de la cocina y la restauracion.

Seguir leyendo... Fuente: Oleo Revista
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“El aceite de oliva es el mas saludable del mundo”

El aceite de oliva es uno de los elementos imprescindibles de la dieta y la cultura mediterranea,
posee un sabor y aromas inconfundibles, y destaca por su presencia en las cocinas de millones de
hogares y de selectos restaurantes. Desde la Antigiiedad ha sido venerado como elixir de dioses y se
le han atribuido propiedades curativas, pero no fue hasta la segunda mitad del siglo pasado cuando
se demostro su beneficio para la salud empleando, por primera vez, la evidencia cientifica.

El zumo de aceituna es fuente de sustancias que previenen o ralentizan el desarrollo de algunas de
las patologias con mayor incidencia entre la poblacion mundial, como las cardiovasculares, el
cancer, la diabetes o las enfermedades neurodegenerativas. De hecho, “los estudios de las altimas
décadas han demostrado que el aceite de oliva es el mas saludable del mundo”, afirma el investigador
del CSIC en el Instituto de la Grasa Javier Sanchez Perona. Tras mas de dos decadas investigando
como las grasas de la dieta influyen en el desarrollo de enfermedades cronicas y una larga trayectoria
como divulgador, el cientifico firma El aceite de oliva y la salud (CSIC-Catarata).

En el nuevo nimero de la coleccién ;Qué sabemos de?, el cientifico describe como se elaboran los
distintos aceites provenientes del fruto del olivar, destaca sus valores sensoriales y nutricionales, y
los compara con los aceites de semillas como el de girasol o el de palma. El libro tambien se ocupa
de los trabajos cientificos mas destacados sobre los beneficios del aceite de oliva y explica los
componentes que, en las Gltimas décadas, han despertado el interés de la comunidad cientifica en
las Gltimas décadas.

El ranking de los aceites

¢Cual es el aceite comestible mas saludable? Esta es una de las preguntas que mas veces le han
planteado a Javier Sanchez Perona en su carrera profesional y como divulgador. “Nunca he tenido
problemas para responder que, segan la evidencia cientifica actual, es el aceite de oliva virgen y

también el virgen extra”, declara. “Sin embargo, confiesa, la realidad es que lo hacia un poco a la

b

ligera, basandome en todo lo que habia leido e investigado sobre esta cuestion, claro, pero no habia

ningl’m estudio especifico que lo demostrase”. ... ..

Seguir leyendo... Fuente: CSIC (Consejo Superior de Investigaciones Cientificas)
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Mas flexibilidad para entidades beneficiarias y mas
tiempo para el cuaderno digital

El Consejo de Ministros, a propuesta del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA),
ha aprobado la modificacion de las bases reguladoras de las subvenciones vinculadas a las
intervenciones de intercambio de conocimientos, formacion e informacion, asi como a los servicios
de asesoramiento agrario, en el marco del Plan Estratéegico de la Politica Agricola Comtn (PEPAC)
2023-2027. Esta reforma normativa busca mejorar el impacto, alcance y equidad territorial de estas
ayudas supraautonomicas, dirigidas a dinamizar el Sistema de Conocimiento e Innovacion en
Agricultura (AKIS) y a facilitar la ejecucion de proyectos por parte de agrupaciones y organizaciones

nacionales.
Ajustes técnicos para reforzar la eficacia de las ayudas AKIS

Las modificaciones introducidas clarifican definiciones técnicas —referidas a personal, inversiones,
subcontratacion o moderacion de costes— y pretenden incrementar la eficacia en la gestion y el
acceso a las ayudas, especialmente en regiones con menor capacidad operativa.

Los cambios afectan a dos intervenciones clave del PEPAC:

® 7201: intercambio de conocimientos y actividades de formacion e informacion.

e 7202: servicios de asesoramiento a cxplotacioncs agrarias.

Entre las novedades mas relevantes se incluyen:

® Flexibilizacion de los requisitos para las entidades beneficiarias, reduciendo la antigiiedad

minima exigida de tres a dos afios.
e Simplificacion de las obligaciones de personal para las agrupaciones solicitantes.

® Incorporacion de la figura de personal de apoyo, ampliando las capacidades operativas de

los equipos técnicos.
Flexibilizacion de los plazos para la implantacién del cuaderno digital

Las explotaciones dispondran hasta el 1 de enero de 2027 para registrar electronicamente el uso de

fitosanitarios.. ..

8 . _ .
Seguir leyendo... Fuente: Revista Oleo
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Los hogares espaiioles consumen 200 millones de
litros de aceites vegetales menos que hace 30 aios

Un amplio porcentaje de hogares espafioles, sobre todo de un perfil mas joven, cuenta con un
horno, un microondas y un air fryer. Cada vez que un electrodomestico de este tipo se pone en
marcha en un hogar, es una ventana de oportunidad menos para el consumo de aceites de oliva en
el hogar. Como lo es también cada vez que un cliente activa en su app un a compra de comida rapida
a domicilio por Uber o Glovo. En el canal Horeca, la masiva llegada de cadenas de comida rapida y
el cierre de miles de bares y restaurantes donde lo comtn era la comida de cuchara y muchos platos

fritos, también supone una ventana menos para el sector oleicola.

Los datos tanto del Panel Alimentario como de ANIERAC son claros. En las tGltimas tres décadas,
desde mediados de la década de los 90 del siglo pasado, se ha producido una significativa perdida de
consumo de aceites vegetales en el hogar. Si en 1994 el consumo global de aceites (oliva+tsemillas)
en los hogares supero los 715 millones de litros, el afio pasado se quedo en los 476 millones de
litros. Es decir, 230 millones de litros menos. Un fenomeno no solo espanol, sino tambien
curiosamente que se repite en los mayores productores mundiales como Italia, Grecia o Portugal.

Sin tener en cuenta también la pérdida en el Canal Horeca o en comedores institucionales. Segin
los datos de ANIERAC, las ventas de sus asociados globales de aceites vegetales en el afio 1994
fueron de 826 millones de litros mientras el afio pasado se quedaron en 674 millones de litros.

Un ejemplo grafico es el del “boom” de las tortillas preparadas, que ya son el tercer producto
refrigerado mas vendido en Espafia tras pizzas y panificados, que muestra como ha cambiado el
consumo alimentario en los tltimos afios en Espana. Cada tortilla que no se prepara desde cero en
casa, es otra gran oportunidad pérdida para el aceite de oliva. También destaca el creciente peso en
el consumo alimentario de la poblacion inmigrante (8,8 millones de personas), mayoritariamente

alejada de los usos del aceite de oliva.
Consumo anual

En el caso del aceite de oliva, su consumo medio anual en hogares segin datos del MAPA en la tltima década
ha caido de los 380 millones de litros. Y es un fenémeno mas rapido de lo que parece. Hasta el afio 2024 el
consumo en hogares superaba los 400 millones de litros de forma holgada. Con consumo per capita por
encima de los 9 litros por persona y afio.

Seguir leyendo... Fuente: Revista Almaceite
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