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HOY ES NOTICIA:

El 83% de los espaﬁoles ha reducido el consumo de aceite de oliva.

Las marcas inscritas en la IGP Aceite de Jaén suman mas de 60 premios en esta

campaﬁa.

Nueva edicion Premios a los mejores AOVEs de Castellon.

La UNIA organiza un curso de verano sobre " Aceite de oliva virgen extra. Salud,
marketing y maridaje".

El olivo de Acebuche de las Hoyas, Premio AEMO al Mejor Olivo Monumental
de Espaiia 2023.
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El 83% de los espafioles ha reducido el consumo de
aceite de oliva

Appinio, la plataforma global de investigacion de mercados, ha realizado un estudio para conocer la
forma en la que los espafioles compran determinados alimentos y bebidas, ademas de comprender
el impacto que ha tenido el aumento de los precios de la alimentacion en los consumidores, que
verticales de negocios sufren mas las consecuencias y demas aspectos.

En el panorama actual, es un hecho que la inflacion ha encarecido los precios de los productos y, de
hecho, el 95% de los espafioles ha percibido un aumento general en los mismos. En concreto, el
63% de los espafioles piensa que, durante los tltimos meses, el precio del aceite ha aumentado
drasticamente, junto con el del pescado y marisco (50%).

A consecuencia de la subida de los precios, indudablemente también ha acontecido un cambio en la
manera en la que los espafioles compran determinados alimentos y bebidas. Ante esta situacion, los
espafioles se han visto obligados a reducir el consumo de numerosos alimentos como el aceite de
oliva (83%), el pescado y el marisco (79%), la fruta y la verdura (72%) y la carne (60%).

La carne y la pasta, los alimentos mas consumidos por los espafioles.

El 88% de los encuestados afirma que su dieta actual es omnivora. En cuanto a los alimentos, la

pasta, los huevos, las frutas y las verduras son los que mas consumen los espanoles (90%).

El 63% de los espanoles piensa que, durante los ultimos meses, el precio del aceite ha aumentado

drasticamente.

Eso si, el aceite de oliva (89%), el arroz (88%), el pan (87%), la leche (85%), los productos lacteos
(83%) y el pescado y marisco (81%) son otros alimentos por los que los espafioles invierten su

dinero para cubrir su alimentacion.

Las tiendas fisicas, la opcion mas seguida por los espafioles para comprar alimentos. A pesar de la
oferta tan numerosa a la hora de comprar un producto de alimentacion, tan solo el 8% de los
encuestados afirma comprar productos de esta categoria a travées de tiendas online, mientras que
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casi el 80% de los espafoles realiza sus compras en todo tipo de tiendas fisicas. De hecho, los
supermercados (79%), los hipermercados (46%) y las tiendas de alimentacion o de barrio (26%)

son los canales mas comunes por los que los espanoles hacen sus compras de alimentacion.

Eso si, los espafioles lo tienen claro: Mercadona (44%), Carrefour (16%) y Lidl (15%) son las
opciones mas frecuentes a las que los encuestados acuden para elegir sus alimentos, tanto en los

supermercados como en los hipermercados.

En este aspecto, el 29% de los espafioles escoge esta alternativa porque es el establecimiento mas
cercano a su casa, frente los que optan por ellos porque consideran que tienen los mejores precios
(24%).

Por el contrario, en el caso de las tiendas online, el 29% de los espanoles opta por esta opcion por
la comodidad de entrega de servicio a domicilio, frente los que consideran que tienen mejores
precios (21%) y mayores promociones (18%).

De hecho, uno de los aspectos mas relevantes del estudio es que, para el 43% de los espanoles, las
compras online son mas baratas que las compras en las tiendas fisicas, frente al 20% de los
encuestados que opinan lo contrario. Eso si, los alimentos que mas compran los espafioles a traves
de tiendas online son los siguientes: pasta (63%), arroz (55%), conservas (53%), leche (50%) y
aceite de oliva (50%). En el caso de las bebidas, los refrescos (56%), cerveza (50%) y las bebidas
alcoholicas (47%) son los liquidos que suelen comprar en mayor cantidad a través de las tiendas

online.

Fuente: Olimerca

Las marcas inscritas en la IGP Aceite de Jaén suman
mas de 60 premios en esta campaiia

Las marcas inscritas en la Indicacion Geografica Protegida (IGP) Aceite de Jaen suman mas de 60
premios en la presente campafia oleicola 2022-2023, seglin destacan desde este sello de calidad
diferenciada que tiene a la excepcionalidad y el origen como los dos rasgos comunes que caracterizan
a dichos AOVEs.
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La calidad de los mismos queda patente en los numerosos premios que afio tras afio ganan las
entidades inscritas al Consejo Regulador de la IGP. En la presente campana sus marcas han ganado
mas de 60 premios y estan presentes en los palmarés de los mas prestigiosos galardones y certamenes
de caracter nacional e internacional, como Alimentos de Espafia, Mario Solinas, Expoliva, Salon
Gourmets, Iberoleum, Evooleum, ESAO Awards, Jaén Seleccion, Cinve 2023 u Olive Japan 2023,
entre otros.

La Indicacion Geografica Protegida Aceite de Jaén agrupa bajo un mismo distintivo de calidad el
AOVE de la provincia de Jaén. Ha sido la primera IGP de aceite de oliva virgen extra reconocida
en Espafa por parte de Bruselas. Un aval de la Uni6n Europea como simbolo de excelencia para
nuestro “oro verde” a nivel nacional, europeo e internacional.

Las caracteristicas organolépticas de los aceites de la IGP de Ja¢n estan marcadas por un aroma a
aceituna sana y fresca, recolectada antes del 31 de diciembre, con un sabor amargo y picante
marcado. Esto le confiere un caracter sensorial de gran personalidad, un autentico placer para los
sentidos.

Fuente: Oleum Xauen

Nueva edicion Premios a los mejores AQOVEs de
Castellon

La Diputacion de Castellon y la Fundacion Intercoop han presentado las bases del segundo premio
a la calidad de los Aceites de Oliva Virgen Extra correspondientes a la campana 2022/2023, una
iniciativa que contempla cuatro premios destinados a los mejores productos en las categorias de
Aove frutado verde amargo, maduro dulce, ecologico y monovarietal de variedad autoctona de
Castellon.

Tal y como recogen las bases, podran participar en el concurso todas las empresas aceiteras que
tengan en la provincia de Castellon su sede social, zonas de produccion de aceitunas y elaboracion
y envasado de AOVE. Solo se admitiran a concurso los aceites elaborados a partir de aceituna
procedentes de las comarcas castellonenses, por lo que en el caso de que no pudiese demostrarse el
origen de la provincia, la muestra quedaria descalificada.

Plantade
aprovechamiento
de los subproductos
del olivar
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Las bases determinan que los aceites presentados deberan provenir exclusivamente de depositos
propiedad de la empresa concursante y, en el caso de aceite ecologico, tendra que aportarse el
certificado de conformidad correspondiente a AOVE Ecologico.

Se presentara al concurso una muestra compuesta por dos productos, en dos envases originales, de
al menos 500 mililitros de capacidad cada uno por cada referencia con la que se quiera participar.
La cumplimentacion de la solicitud se realizara via web de la Fundacion Intercoop en el apartado:
2° Premio AOVE de la Provincia de Castellon. (Ver aqui).

Presentacion de muestras

El plazo para la inscripcion de las muestras, gratuita para todas las empresas participantes esta
abierto hasta el 16 de mayo de 2023. Finalizado el plazo de recepcion de muestras, se procedera al
envio a cada uno de los integrantes del jurado. Los AOVE premiados se daran a conocer por la
Diputacion de Castello mediante redes sociales, pagina web y/o comunicacion por e-mail o
teléfono.

La Cata de los aceites se llevara a cabo por miembros cualificados pertenecientes a paneles de cata
oficiales, expertos reputados del sector AOVE, asi como un representante de la Diputacion de
Castello. La composicion del jurado se dara a conocer en la web del premio.

Fuente: Olimerca

La UNIA organiza un curso de verano sobre "Aceite de
oliva virgen extra. Salud, marketing y maridaje"

La Universidad Internacional de Andalucia (LINIA) oferta en su programacion de los Cursos de
Verano 2023 de la Sede Antonio Machado de Baeza (Jaén) la actividad formativa "Aceite de oliva
virgen extra. Salud, marketing y maridaje”, que se desarrollara del 28 al 31 de agosto.

Se trata de un curso de iniciacion a la caracterizacion sensorial de los aceites de oliva virgenes, su
maridaje con los alimentos e iniciacion al marketing. Asimismo, se estudiara la influencia del AOVE
en la salud.
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La actividad formativa -dirigida por Marino Uceda, de IADA Ingenieros; y M* Paz Aguilera, del
Ifapa Venta del Llano (Jaén)- se compone de una parte tedrica que comprende la teoria de la
caracterizacion sensorial, los aspectos agronomicos de la produccion de aceite de oliva virgen extra,
los aspectos industriales de su elaboracion y la comercializacion de los aceites de oliva.

En cuanto a la parte practica, incluira practicas de cata, con catas abiertas y cerradas, en donde se
estudiara el reconocimiento de atributos y de diferentes categorias y variedades, asi como la
redaccion e interpretacion de perfiles sensoriales.

Los objetivos de esta actividad son formar a personas relacionadas con la produccion, elaboracion,
comercializacion y consumidores en general en la caracterizacion sensorial de los aceites de oliva
virgenes extra; proporcionar informacion sobre las nuevas técnicas de marketing vy
comercializacion; introducir nuevas lineas para la utilizacion del aceite de oliva virgen; divulgar el
maridaje del AOVE con los alimentos; y exponer casos de emprendimiento de éxito dentro del
mundo del AOVE, como referencia para todos los implicados en la cadena de valor de este

producto.

Fuente:

El olivo de Acebuche de las Hoyas, Premio AEMO al
Mejor Olivo Monumental de Espaiia 2023

El jurado reunido en Cordoba el pasado el pasado 25 de abril y encargado de valorar el XVII
Concurso Nacional AEMO concedi6 el Premio AEMO al Mejor Olivo Monumental de Espana 2023
al Acebuche de las Hoyas, presentado por Oleotur Cazorla, que vegeta en La Iruela (Jaén),

municipio de AEMO.

En pleno corazon de la Sierra de Cazorla vegeta este ejemplar tnico que, con un porte descomunal
y majestuoso, irrumpe de la tierra a través de un inmenso tronco poblado de yemas centenarias que

permiten adivinar su buena salud.

Propiedad de Juan Manuel Melero, este acebuche vegeta en un paraje denominado Cuesta del Llano,

apenas a 10 minutos del municipio de Cazorla.

El Olivo de Acebuche de las Hoyas vegeta en La Iruela (Jaén), municipio de AEMO.
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El jurado ha valorado especialmente su fenomenal porte y su forma singular, con un tronco que
dibuja una estampa unica, dado su inmenso perimetro, de 7,5 m de longitud, y el gran nimero de
venas paralelas y entrelazadas que bombean la savia hacia unas ramas principales que son también
de gran diametro y, por tanto, a las que se le adivinan tambi¢n una edad centenaria. A su vez, estas
gruesas ramas soportan una parte acrea muy poblada y de gran altura, lo que permite que, cada
campafia, este olivo brinde una generosa produccion de aceite de oliva.

El olivo esta integrado en la ruta de Oleotur Cazorla, de forma que es visitable y se promocionan
sus visitas desde este centro ubicado en la cooperativa de la localidad.

Por altimo, se ha valorado el impetu e interés de su propietario en preservar su conservacion y
cuidado, asi como el que permita y promueva que los visitantes disfruten de su gran estampa.

Ademas, basandose en trabajos previos de identificacion, los expertos del jurado, pertenecientes al
IFAPA, han afirmado que la parte a¢rea de Acebuche de Las Hoyas corresponde a una variedad
cultivada, puesto que en parajes cercanos se han encontrado otros ejemplares gencticamente
identicos, aunque existe la posibilidad de que el tronco corresponda a un acebuche sobre el cual se
realizo el injerto con dicha variedad cultivada.

El jurado ha estado compuesto por Angjelina Belaj, Ratl de la Rosa y Lorenzo Leon del IFAPA
secretario (por parte de AEMO).

Fuente: ll]t(‘l\‘]ﬂ])]‘(‘.\ﬂ.\'
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