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El sector agroalimentario espafiol contribuye con 119.140 millones al PIB en
2023.

A consulta puiblica la norma de tramitacion de DOP, IGP y ETG.

El Instituto Universitario de Investigacion en Olivar de la UJA participa en una
red mediterranea para la promocion de la sostenibilidad del sector.

La V edicion de las Jornadas “Virgen Extra, Patrimonio Saludable” se celebraran
en Ubeda el 26 de septiembre con el objetivo de destacar las virtudes del aove.

Aceite de oliva: Los expertos explican qué hay detras de la subida de precios.
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El sector agroalimentario espaiiol contribuye con

119.140 millones al PIB en 2023

El sector agroalimentario espafol consolido su posicion competitiva en el mercado europeo en
2023, aportando 119.140 millones de curos (8,9% del PIB) y generando 2.394.353 empleos
(11,3% del total) a la economia nacional, seglin el Informe 2023 del ‘Observatorio sobre el sector
agroalimentario espafiol en el contexto europeo’ presentado por Cajamar.

Presentacion del informe

El evento conto con la participacion de Eduardo Baamonde, presidente de Cajamar; Fernando
Miranda, secretario general de Recursos Agrarios y Seguridad Alimentaria del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion; Joaquin Maudos, director adjunto de Investigacion del Instituto
Valenciano de Investigaciones Economicas (Ivie) y coordinador del informe; e Ignacio Atance,
director del Servicios de Estudios de Grupo Cajamar.

Principales contribuciones del sector

El sector agroalimentario espanol experiment6 un crecimiento del valor afiadido bruto (VAB) del
2,3% en 2023, alcanzando los 119.140 millones de euros, superando el promedio europeo del
1,9%. Esto reafirma a Espana como la cuarta economia agroalimentaria de la Union Europea, con

una contribucion del 12,2% al VAB comunitario del sector.
Produccion y exportacion

Espafia se destaca como principal productor de citricos (53,6%), aceite de oliva (41,7%), ganado
ovino y caprino (26,4%), ganado porcino (23,8%) y frutas frescas (19,7%). Ademas, es el cuarto
mayor exportador de productos agroalimentarios de la UE-27, con una cuota de mercado del 9,9%,

solo superada por Paises Bajos, Alemania y Francia.
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En 2023, las exportaciones del sector alcanzaron un récord de 72.258 millones de euros, un 3,5%
mas que el afio anterior, a pesar de una caida del 8,8% en el volumen exportado. Este crecimiento
se debe principalmente al aumento de los precios de los productos exportados.

Desafios y oportunidades

A pesar de la elevada productividad y competitividad del sector, que es un 22% superior a la media
europea y hasta un 73% en el sector primario, el esfuerzo inversor en I+D ha disminuido. En 2022,
la inversion en I+D del sector se redujo un 2,2%, situandose en 354 millones de euros. Esta caida
contrasta con el crecimiento en la UE-27, ampliando la brecha con los paises comunitarios.

Empleo y desafios generacionales

El sector genero el 11,3% del empleo total en Espana en 2023, con casi 2,4 millones de ocupados.
Sin embargo, enfrenta retos como la dificultad para cubrir el relevo generacional y el
envejecimiento de la fuerza laboral, con un 35,1% de trabajadores mayores de 50 afios en Espana.

Impacto en la cesta de la compra y sostenibilidad

Los precios de alimentos y bebidas no alcoholicas crecieron un 7,3% en Espana, superando el 5,9%
de la media comunitaria. A pesar de la contencion del proceso inflacionario, los costes de
produccion no han disminuido significativamente debido a conflictos internacionales y problemas
de suministro.

En téerminos de sostenibilidad, el sector agroalimentario espanol logro reducir sus emisiones de
gases de efecto invernadero en un 7% en 2022, tres veces mas que la UE-27. El 21,3% de las
emisiones de la economia espaﬁola provienen de este sector, aunque este porcentaje se redujo en
2,4 puntos porcentuales respecto al afio anterior.

En palabras de Joaquin Maudos, director del Informe: “El sector agroalimentario espafiol es un pilar
fundamental de nuestra economia, generando riqueza en forma de renta y empleo, adquiriendo en
Espafa un peso mayor al que el sector tiene en la UE-27. Ademas, su aportacion es fundamental a
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la hora de generar superavit al sector exterior, con una cifra récord de exportaciones en 2023,
aunque influenciada por el intenso crecimiento de los precios. Detras de estos de estos datos esta la
elevada competitividad del sector (un 15 % superior a la media europea) que a su vez se explica
sobre todo por su mayor productividad”.

Fuente: Olcorevista

A consulta publica la norma de tramitacion de DOP, IGP

y ETG

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion ha abierto, hasta el 22 de julio, el tramite de
consulta publica sobre el proyecto de real decreto por el que se regula el procedimiento
administrativo para la tramitacion de las solicitudes de inscripcion en el registro comunitario de las
indicaciones de calidad agroalimentaria reconocidas por la Union Europea (UE): Denominaciones
de Origen Protegidas (DOP), Indicaciones Geograficas Protegidas (IGP) y Especialidades
Tradicionales Garantizadas (ETG).

El real decreto regula también la tramitacion de las solicitudes de modificacion de los pliegos de
condiciones de las indicaciones geogréficas y de su cancelacion. Asi mismo se establecen los
procedimientos de las declaraciones de oposicion a todas ellas durante la fase nacional.

La tramitacion de la modificacion de la normativa esta motivada por la entrada en vigor del
Reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de abril de 2024, relativo a las
indicaciones geograficas para vinos, bebidas espirituosas y productos agricolas, asi como
especialidades tradicionales garantizadas y terminos de calidad facultativos para productos agricolas.
Con el nuevo real decreto se pretende también instrumentar de un modo mas eficaz los
procedimientos y reducir las cargas administrativas.
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Ademas de regular el procedimiento nacional para las DOP e IGP cuyo ambito territorial sea
superior al de una comunidad autonoma y las ETG, determinados preceptos seran tambien de
aplicacion a aquellas figuras de calidad diferenciada cuyo ambito territorial se circunscriba solamente
al de una comunidad auténoma y que administrativamente dependen, por tanto, de la
correspondiente administracion autonomica. También se regulan las funciones de la Mesa de
Coordinacion de la Calidad Diferenciada entre el Ministerio y las comunidades autonomas.

El reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo mencionado establece las normativas para las
DOP, las IGP, ETG y los Términos de Calidad Facultativo. Estas figuras son clave para promover
la imagen de Espana y constituyen uno de los pilares fundamentales de la estrategia “Alimentos de
Espana”.

La consulta publica esta disponible PINCHANDO AQu.

Fuente: Olimerca

El Instituto Universitario de Investigacion en Olivar de
la UJA participa en una red mediterranea para la
promocion de la sostenibilidad del sector

El Instituto Universitario de Investigacion en Olivar y Aceites de Oliva (INUO) de la Universidad
de Jacn (UJA) participa en la "Red mediterranea para la promocion de la sostenibilidad y la
autenticidad en el sector del aceite de oliva" -proyecto OliveOilMedNet-, cuya reunion de
lanzamiento se celebro el pasado mes de mayo en las instalaciones de la Camara de Preveza (Grecia).
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El objetivo principal de este proyecto es mejorar el sector del aceite de oliva mediante la
introduccion de métodos innovadores y eficaces a traves de la prueba y validacion de conceptos
novedosos y respetuosos con el medio ambiente en el ambito de la sostenibilidad y la autenticidad,
segtin ha informado la UJA.

Para alcanzar su objetivo, el proyecto OliveOilMedNet agrupa a autoridades ptiblicas, asociaciones
de productores ¢ instituciones de investigacion de siete paises mediterrancos, entre los que se
encuentra Espana a traves del Instituto Universitario de Investigacion en Olivar y Aceites de Oliva
de la UJA, yendo mas alla de las practicas existentes que se han desarrollado en otros proyectos
relativas a la capacidad de las autoridades implicadas en la elaboracion de politicas en el sector del
aceite de oliva, asi como de las empresas oleicolas para producir productos de aceite de oliva mas
competitivos, “auténticos y verdes”, en colaboracion con instituciones académicas, de investigacion
y organizaciones sociales. Todo ello mediante, segtin ha detallado la UJA, mediante la identificacion
y certificacion de la identidad varietal/botanica, las caracteristicas organolépticas y de calidad
especificas, y el origen geografico (autenticidad) de los aceites de oliva virgenes extra procedentes
de diferentes olivares de la zona mediterranea, a través del uso de un modelo de clasificacion; el
desarrollo de una red innovadora de partes interesadas a lo largo de la cadena del aceite de oliva
para la promocion de practicas de produccion y consumo sostenibles que mitiguen los efectos del
cambio climatico en el medio ambiente; la introducciéon de técnicas de cultivo respetuosas con el
medio ambiente, soluciones tecnologicas sostenibles en olivares y almazaras; y el uso de
herramientas y metodologias de evaluacion socioeconomica y medioambiental.

En concreto, el consorcio esta formado, ademas de por el INUO de la UJA, por la Camara de
Preveza, entidad coordinadora; la organizacion agricola helenica DIMITRA (ELGO-DIMITRA); la
Region del Peloponeso (Grecia); la Casa do Azeite (Portugal); CIA-Agricultores Italianos-
Asociacion Regional de Puglia, y Assoproli-Asociacion de Productores de Oliva (Bari, Italia); la
Camara de Comercio e Industria de Corcega (Francia); la Camara de Comercio e Industria de

Paphos (Chipre); y la Universidad Agricola de Tirana (Albania).
Reunion de lanzamiento del proyecto

Durante el primer dia de la reunion, los socios pertinentes presentaron las metodologias para la
ejecucion de las actividades del proyecto. Ademas, los productores locales participaron en un acto
en el que se destaco la importancia del proyecto para la region y donde los socios griegos informaron
a los olivicultores locales sobre los objetivos del mismo. El segundo dia se debatieron cuestiones de
gestion y se tomaron decisiones sobre los proximos pasos del proyecto.
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La reunion concluyo con una visita de estudio de los socios del proyecto a explotaciones olivareras
y almazaras locales.

El proyecto OliveOilMedNet, que tiene una duracion de 33 meses, cuenta con la financiacion del
programa Interreg Euro-MED, un programa de cooperacion territorial europeo que tiene como
objetivo hacer que la region mediterranea sea mas inteligente y mas verde y mejorar la gobernanza
entre sus actores.

Fuente: Mercacei

LaV edicion de las Jornadas *Virgen Extra, Patrimonio
Saludable” se celebraran en Ubeda el 26 de septiembre
con el objetivo de destacar las virtudes del aove

El Centro de Interpretacion Olivar y Aceite anuncia la V edicion de las Jornadas Virgen Extra,
Patrimonio Saludable. Este evento bienal, que se celebrara el 26 de septiembre en la Ermita Madre
de Dios, tiene como objetivo destacar las virtudes del aceite de oliva virgen extra.

Las jornadas abordaran cuatro areas fundamentales: Salud, con ponentes de relevancia en medicina
preventiva y salud publica; Experiencia, explorando la riqueza sensorial y cultural del aceite de
oliva; Innovacion, descubriendo las tltimas tendencias y avances en la industria, y Gastronomia,

celebrando la versatilidad culinaria del aceite de oliva virgen extra.

Ademas, la edicion tendra un caracter benefico, al igual que afios anteriores, por lo que el coste de

la inscripcion se destinara a una ONG.

La Jornada virgen Extra, Patrimonio Saludable vuelve a escoger como sede la Ermita Madre de
Dios, un complejo hostelero y turistico tnico, construido sobre las antiguas ruinas de un santuario
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del siglo XV. Este también sera el escenario de entrega de los “Premios Virgen Extra Patrimonio
Saludable”, con el que se cierra el evento cultural, social y gastronomico mas destacado sobre los
AOVE:s de la region.

Fuente: Oleum Xauen

Aceite de oliva: Los expertos explican qué hay detras
de la subida de precios

El aceite de oliva, ingrediente presente en las mesas brasilenas, ha visto subir considerablemente su
precio en los ultimos meses. Este incremento, que alcanzo hasta el 80% en 2023, provoca
importantes impactos en el sector de bares y restaurantes, ademas de afectar directamente al bolsillo
del consumidor.

Segundo importador y septimo consumidor del producto en el mundo, segan datos del Consejo
Oleicola Internacional (COI), Brasil viene sufriendo la subida de los precios y las perspectivas no
muy alentadoras a corto plazo. .

Factores detras del aumento del aceite de oliva

Ricardo Castanho, especialista en aceite de oliva e instructor de la Asociacion Brasilena de
Sommeliers de Sao Paulo (ABS-SP), sefala que entre los factores que contribuyen al escenario
actual, el desequilibrio ambiental es uno de los principales culpables.

“El cambio climatico ha afectado mucho la cosecha 2022-2023. Las principales regiones productoras
del mundo, como Espafia, Italia y Portugal, se vieron muy afectadas. Esto tuvo un enorme impacto
en el volumen total de aceite de oliva producido en el mundo, que normalmente superaba los 3,3
millones de toneladas, pero cayo6 a 2,7 millones”, explica.
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En 2022, la cosecha mundial de aceite de oliva fue la peor de la historia, con un descenso del 26%
respecto a la media historica. El experto afiade: “esto, como en cualquier mercado, redujo la oferta
del producto, subieron los precios y tuvimos una ola de cambios de marca”.

Impactos en el sector de alimentacion fuera del hogar

El aumento del precio del ingrediente tiene consecuencias para los establecimientos del sector. Con
el aumento de costes, la rentabilidad del negocio puede verse afectada y provocar un repercusion al
consumidor final con ajustes en los precios del ment. Las dificultades para buscar alternativas
tambicn son otro obstaculo, ya que el uso de otros aceites vegetales puede alterar el sabor y la

calidad de los platos.

La atencion a la calidad y al origen del aceite de oliva tambien debe ser mas rigurosa, ya que el
mercado es mas propenso a la venta de productos adulterados. Buscar proveedores confiables y
garantizar productos certificados, con sellos de calidad de organismos reconocidos y originales,
puede marcar la diferencia.

Para Adriana Lara, lider de educacion y productividad de Abrasel, esta es la principal preocupacion
en este momento a la hora de comprar aceite de oliva. “Buscar alternativas de otros proveedores
que ofrezcan precios mas asequibles puede ser un riesgo, porque esto deja a los compradores
susceptibles a casos de fraude alimentario, que es como se llama la adulteracion intencional de

alimentos con el objetivo de obtener ganancias economicas”, afirma.

Ademas de resaltar la importancia de contar con proveedores de confianza, Adriana, que también
es especialista en seguridad alimentaria, afirma que el impacto en los beneficios de bares y
restaurantes es una realidad. “Los productos de calidad tienen un precio. El aceite de oliva de buena
calidad sufre poco deterioro, mientras que una mezcla de aceites, que es el fraude mas comun,

tiende a oxidarse mas rapido y provocar cambios en el producto”, explica.
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El aumento de precios registrado en el comercio minorista es considerable e impacta en los
presupuestos familiares, lo que podria conducir a una reduccion del consumo. En este caso también
hay que respetar el origen, ya que el ptblico debe elegir marcas confiables y con sellos de calidad
para evitar adquirir un producto fraudulento.

Fuente: SCC
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