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Las previsiones de produccion de aceite de oliva en Espaiia se sittian en 765.300
toneladas para la campaiia 2023/24, un 15 % mas que la anterior y un 34 % por
debajo de la media de las Gltimas cuatro.

Jaén, Andalucia y Espafia, ejes de la promocion de la IGP Aceite de Jaén.

Andalucia promociona su calidad y variedad agroalimentaria en San Sebastian
Gastronomika.

Desayuno 1° dia de cosecha en AOVEland, la almazara Oleicola Jaén.

Chile forma a los olivicultores del desierto costero de Antofagasta.
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Las previsiones de produccion de aceite de oliva en
Espafia se sitian en 765.300 toneladas para la
campaiia 2023/24, un 15 % mas que la anterior y un
34 % por debajo de la media de las dltimas cuatro

® El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, tras haber recibido las previsiones de
produccion de las comunidades autonomas, publica la primera estimacion de cosecha de
aceite de oliva.

® En esta campana, y en comparacion con la anterior, la produccion aumenta en las
principales comunidades autonomas productoras como Andalucia, Castilla-La Mancha y
Extremadura, si bien contintia por debajo de la media en las dos primeras, segan los datos

provisionales.

La produccion de aceite de oliva en Espana se situara en 765.300 toneladas de aceite de oliva en la
campana 2023/2024, lo que supone un 15 % por encima de la baja cosecha de la temporada anterior
(664.000 toneladas) y un 34 % por debajo de la media de las altimas cuatro, segtn las estimaciones
de produccion publicadas hoy por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) y

que expone el ministro en funciones, Luis Planas, en un video disponible en cste enlace.

En la campana, que ha comenzado este 1 de octubre, se estiman ademas unas existencias de enlace
de 257.000 toneladas, un 43 % y un 52 % menores a las existencias iniciales de la campana anterior
y a las cuatro tltimas campanas, respectivamente. El proximo miércoles, 11 de octubre, el

ministerio publicara el “Avance de la Situacion del mercado con datos de cierre de la campana
2022/23”.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion difunde hoy los datos, tras haber recibido las
estimaciones de produccion de las comunidades autonomas en cumplimiento del articulo 5 del Real
Decreto 84/2021, que compila las normas de comercializacion del aceite de oliva, con el objetivo
de contar con previsiones de cosecha al inicio de cada campana porque constituyen una herramienta
clave para la transparencia del mercado y para facilitar la toma de decisiones al conjunto de los
operadores del sector.

GLOBAL DIMENSION
SENSOLIVE-OIL:

GLOBALIZACION E
INTERNACIONALIZACION DE
IMPLEMENTACION DE TECNOLOGIAS
= INSTRUMENTALES COMPLEMENTARIAS
n AL PANEL TEST

D

Portada


https://www.youtube.com/watch?v=PudM9LQEzzA
https://www.aceitesdeolivadeespana.com/quienes-somos/
https://www.aceitesdeolivadeespana.com/quienes-somos/

SICi0A

Fedeescise Espanala fe Industrizles Fadrcontes de Aceite de Olina

El analisis por comunidades autonomas muestra un incremento de la produccion respecto de la
campana pasada en Andalucia (+7 %), en Extremadura (+101 %) y en Castilla-La Mancha (+ 29
%).

No obstante, en Andalucia, principal region productora, con un 70 % de la produccion espanola,
la cosecha se estima un 40 % por debajo de la media, especialmente por la baja produccion prevista
en las provincias de Jaén -primera provincial productora de Espana-, Cordoba y Granada.

La situacion climatica de los Gltimos meses es el principal condicionante de la produccion prevista.
Los episodios de elevadas temperaturas en plena floracion provocaron peérdidas de flor y una merma
en el cuajado del fruto. Sin embargo, los arboles han presentado condiciones heterogéneas en las
diferentes zonas productivas. Este aspecto ha dificultado la realizacion del aforo en algunas regiones.

Estas previsiones de produccion son datos preliminares que se ajustaran en funcion de la evolucion
de las condiciones de la recoleccion y de los datos de rendimientos obtenidos a lo largo de la
campafia, ya que la cosecha del fruto no se inicia hasta noviembre, segun las zonas de produccion.

En los siguientes enlaces hay disponible mas informacion:

® https:/ /\\'W\\'.mal’)a.g()l).cs/cs/agl‘i(rultura/tcmas/l)r()(lucci(mcs—agri(‘()las/accitc—oli\'a—
y-aceituna-mesa/balances.aspx
® https:/ /\\'W\\'.mal’)a.g()l).cs/cs/agl‘i(rultura/tcmas/l)r()(lucci(mcs—agri(‘()las/accitc—oli\'a—

y-aceituna-mesa/avances.aspx
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ESTIMACION DE PRODUCCION DE ACEITE DE OLIVA

- % Variacién vs ... !
Produccién
2023/2024 | Campana |Media 2019] roducdén | Produccidn
(estimacién | 2022/2023 | 2023 A2/25 (U8 ek 2015
: ) (provisional) 2023
ANDALUCIA 550.600 7% -40,1% 512.491 919,863
: Almeria|  13.000 20% -2% 10.841 13.232
Cadiz|  7.100 5% -23% 6.773 9.276
Cérdobal 143.000 0% -37% 142.788 226.389
Granada|  56.000 -1% -47% 56.744 105.778
Huelva 7.500 1% -18% 7.453 9,100
Jaén| 215.000 20% -46% 179.879 400.890
Malaga|  31.000 2% -37% 30.316 49,298
Sevilla|  78.000 0% -26% 77.696 105.899
ARAGON 11.567 57% 7% 7.390 12.476
Huesca 1.300 3% -26% 1.266 1.757
Teruel 4.707 149% -16% 1.891 5.603
: Zaragoza 5.560 90% 16% 2.932 4.792
/COMUNIDAD VALENCIANA |  18.194 106% -14% 8.811 21.140
s Alicante]  6.800 16% -21% 5.843 8.660
Castellon 6.284 584% -7% 918 6.784
; Valencia|  5.110 149% -10% 2.050 5.696
{CASTILLA-LA MANCHA 86.000 29% -12,9% 66.655 98.772
; Albacete| 10.320 22% .23,6% 8.446 13,505
Ciudad Real|  43.000 18% -10,1% 36.291 47.833
Cuenca 3.440 39% -23,7% 2,476 4,507
Guadalajara 860 17% -38,6% 736 1.401
; Toledo| 28.380 52% -10,0% 18,706 31.526
EXTREMADURA 73.000 101% 17,6% 36.334 62.091
: Badajoz|  61.500 88% 13,8% 32,745 54.048
: Caceres| 11.500 220% 43,0% 3,589 8.042
CATALUNA 12.144 -20% -60% 15.139 30.404
: Barcelona 200 -64% -71% 558 690
Girona 140 -74% -78% 540 636
Lleida|  5.458 -13% -38% 6.281 8.847
: Tarragona|  6.346 -18% -69% 7.760 20.231
'RESTO DE CC.AA. 13.857 -19,5% -37,9% 17.214 22.296
i TOTAL ESPANA*| 765.362 15,3% 34,4% 664.033,9 | 1.167.042,5 |

Fuente: MAPA
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Jaén, Andalucia y Espatia, ejes de la promocion de la

IGP Aceite de Jaén

La Indicacion Geografica Protegida Aceite de Ja¢n ha celebrado el viernes 6 de octubre, su segunda
Asamblea General de Socios Inscritos en su sede del Museo Terra Oleum en Geolit (Mengibar,
Jaén), presidida por el presidente del Consejo Regulador, Manuel Parras Rosa, el gerente y
secretario general, Miguel Soto Lopez.

Durante su intervencion Manuel Parras destaco el nuevo impulso a la IGP que cuenta ya con 62
socios y 73 marcas de aceite de oliva virgen extra, con el 90% de aceites certificados, envasados y
puestos en el mercado de la produccion de la campafia 2022/23. Ademas, hablo de la nueva
estrategia de promocion centrada en Jaén, Andalucia y Espania, dadas las circunstancias actuales de
baja produccion.

El presidente de la IGP, recordo la mision y objetivos de la IGP que es la certificacion de la calidad
y el origen de los aceites y la promocion del sello de calidad “Aceite de Jaén” mediante acciones
dirigidas a que los consumidores busquen el sello “Aceite de Jaén” que garantiza una calidad
contrastada y el origen del producto. Manuel Parras, hablo a los socios sobre las tendencias actuales
de consumo en Espana y en el mundo y como los aceites de calidad, deben seguir posicionandose y
llegando a los consumidores que buscan no solo productos de calidad sino cuidarse a través de un
estilo de vida saludable como es la dieta mediterranea, el ejercicio fisico y el consumo de la grasa
mas saludable que existe que es el aceite de oliva virgen extra.

La IGP cuenta ya con 62 socios y 73 marcas de aceite de oliva virgen extra, con el 90% de aceites
certificados, envasados y puestos en el mercado de la produccion de la campana 2022/23.

La Asamblea continuo con el gerente y secretario general del Consejo Regulador, Miguel Soto, que
presento las cuentas anuales de la entidad, hizo balance de las acciones y actividades de promocion
de la entidad en la anterior campafia con mas de 40 catas y degustaciones de aceite con la Diputacion
de Jaen, la Universidad de Jaén, Escuelas de Hosteleria y Empresas, asistencia a 6 ferias nacionales
e internacionales, destacando la presencia en Expoliva junto a las figuras de calidad de la provincia
de Jaén y la participacion y asistencia a numerosos foros, jornadas y congresos del sector oleicola.

Miguel Soto tambien hizo referencia a la promocion que se esta realizando en la propia provincia de
Jaén, a traves de vallas publicitarias, publicidad en autobuses urbanos de Jaen, programas de radio
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y en redes sociales, el lanzamiento en redes sociales de un nuevo spot publicitario durante los meses
de verano.

El secretario general, presento la nueva campana publicitaria que se pondra en marcha en los
proximos dias “El Aceite de Jaén hace mas buena cualquier comida. Busca nuestro sello.” dirigida a
los consumidores, una campana original que pretende atraer a los consumidores, que conozcan las
bondades del aceite de Jaén y busquen el sello de los aceites certificados a la hora de comprar y/o

consumir un Virgen extra.

Fuente: Olimerca

Andalucia promociona su calidad y variedad
agroalimentaria en San Sebastian Gastronomika

La Conscjeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural asiste de nuevo en San Sebastian
Gastronomika Euskadi Basque Country, uno de los maximos referentes en Congresos de Alta
Cocina del mundo. Esta muestra celebra su 25° aniversario del 9 al 11 de octubre en el Auditorio
Kursaal de la capital donostiarra con Japon y Estados Unidos como paises invitados. Entre los
principales objetivos de la participacion del Gobierno andaluz en este congreso internacional se
encuentran la promocion de la simbiosis existente entre productos agroalimentarios y pesqueros
andaluces y la alta cocina. Asimismo, también persigue impulsar la imagen exterior de la oferta
andaluza para reforzar su internacionalizacion y competitividad.

La Consejeria de Agricultura considera una prioridad la promocion y el acompanamiento de las
empresas a ferias en las que pueden desarrollar su modelo de negocio y difundir las propiedades de
los productos agroalimentarios andaluces. Por esta razon, la Agencia de Gestion Agraria y Pesquera
de Andalucia (Agapa) ha dispuesto en San Sebastian Gastronomika un punto de informacion y un
espacio exclusivo de la marca ‘Gusto del Sur” de 84 metros cuadrados, una iniciativa que ha contado
con la cofinanciacion del Fondo Europeo de Desarrollo Regional (Feder).

Este stand acoge también una amplia programacion de actividades promocionales como catas,
maridajes, talleres de cocina en vivo y gastro-tertulias, que se desarrollaran en estrecha colaboracion
con la Academia Andaluza de Gastronomia y Turismo (AAGT), diversos Consejos Reguladores de
denominaciones de calidad andaluzas y la Asociacion de Queseros Andaluces ‘Quesandaluz’, que
lleva hasta San Sebastian la exposicion y degustacion de 21 variedades de productos de 15 queserias.
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En el caso de los consejos reguladores, participan activamente representantes de figuras de calidad
diferenciada que amparan aceites de oliva virgen extra (Denominaciones de Origen Protegidas -
DOP- ‘Aceite de Lucena’ y ‘Baena’), jamon curado (DOP ‘Jabugo” y DOP ‘Los Pedroches’) y vinos
(DOP ‘Jerez-Xéres-Sherry’ y DOP ‘Manzanilla-Sanltcar de Barrameda’). Ademas, también
colaboran en las actividades los consejos reguladores de denominaciones andaluzas que protegen
aceitunas (DOP ‘Aceituna Alorena de Malaga’ e Indicacion Geografica Protegida -IGP- ‘Aceitunas
Manzanilla y Gordal de Sevilla’) y productos de reposteria (Especialidad Tradicional Garantizada -
ETG- ‘Tortas de Aceite de Castilleja de la Cuesta’).

Entre otras actividades, la Junta de Andalucia y su marca ‘Gusto del Sur’ tienen una presencia
destacada en la ponencia ‘La materializacion del concepto. Del relato al plato” que el cocinero Paco
Morales, del Restaurante Noor** (Cordoba), imparte hoy (lunes 9 de octubre) en el Auditorio
principal del Kursaal.

Por otro lado, como novedad de la participacion institucional andaluza en 2023, la Consejeria de

Agricultura colabora en la accion ‘Chef por un dia’, en la que participan cuatro chefs aficionados

)
junto a cuatro profesionales de la cocina. En el marco de esta iniciativa, se hara entrega del
reconocimiento ‘Gusto del Sur’ a la promotora principal del evento, la cadena Super Amara, por
su apoyo a los productos agroalimentarios andaluces a través de acciones de promocion en sus

puntos de venta.

En el marco de la programacion oficial de Gastronomika, Andalucia estara presente en el
almuerzo/maridaje, ‘;Te apetece Andalucia? ;Te apetece Gusto del Sur!’, que se desarrolla en el
Kursaal (Sala Muka) este lunes 9 de octubre guiado por Pepe Ferrer. Esta actividad permitira
descubrir la rica despensa andaluza a traves de la marca agroalimentaria de la Junta y de la mano de
los cocineros Juanlu Fernandez, del restaurante Lu, Cocina y Alma* (Jerez de la Frontera, Cadiz) y
Juan Aceituno, del restaurante Dama Juana* (Jaén).

Asimismo, la Comunidad Autéonoma andaluza también estara representada el proximo miercoles
dia 11 en el taller ‘La historia de una tradicion: los vinos generosos andaluces con Denominacion de
Origen y el atin de almadraba’. En esta ocasion, Rafael Bellido, presidente de la Asociacion de
Sumilleres de Andalucia, y Jesus Sanchez, jefe de cocina del restaurante de la empresa Petaca Chico
‘Cooking Almadraba’, guian esta experiencia gastronomica con productos procedentes del atin
rojo de almadraba que se centra en exhibir la simbiosis de la pesca tradicional de este manjar de la
costa gaditana y los diferentes vinos generosos.
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La colaboracion andaluza se hara extensiva también a la Gran Fiesta 25° Aniversario que se celebrara
en el Palacio Mirama, donde los asistentes podran degustar una seleccion de productos
agroalimentarios andaluces ‘Gusto del Sur’ con Denominacion de Origen de Andalucia.

Actividades en el espacio ‘Gusto del Sur’

Dado que Japon y Estados Unidos son los paises invitados del congreso, el programa del espacio
‘Gusto del Sur’ contempla diversas actividades dirigidas especialmente al publico de estos
territorios.

La oferta comienza a las 14.00h de hoy, lunes 9 de octubre, con el taller de cocina en directo ‘De
Barbate a Japon con Fuentes Atin Rojo’. El presidente de la Academia Andaluza de Gastronomia y
Turismo, Ivan Llanza, es el encargado de presentar esta actividad en la que participa el director
comercial de Fuentes Atan Rojo, Isaac Hermo. Durante el taller, un grupo de profesionales
japoneses de la restauracion podra conocer mas de cerca el sistema de pesca sostenible y de tradicion
milenaria de la almadraba; y al finalizar la actividad podran degustar diferentes cortes y
elaboraciones.

Manana, martes 10 de octubre, el stand acogera a las 11.45h una cata maridaje conducida por Pepe
Ferrer, embajador para la Gastronomia del Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen
‘Jerez-Xéres-Sherry’ y ‘Manzanilla-Sanltcar de Barrameda’. Esta accion promocional contara
ademas con la participacion de representantes de tres empresas gaditanas de productos de almadraba
con el fin de difundir las peculiaridades y diferentes expresiones gastronomicas de este alimentos en
fresco, salazones y conservas.

El miercoles 11 de octubre, a las 12:50 horas, esta prevista una Master Class dirigida a publico
estadounidense conducida por Ivan Llanza. En este caso, se elaboraran diferentes y curiosas recetas
que tendran como protagonistas a las tortas de aceite de la marca Inés Rosales, un producto andaluz
con gran visibilidad en las estanterias de las grandes superficies norteamericanas.

Fuente: |Junta de Andalucia
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Desayuno 1° dia de cosecha en AQVEland, la almazara
Oleicola Jaén

La Almazara Oleicola Jaén tiene el honor de invitar a los medios de comunicacion a su tradicional y
consolidado, 42* desayuno con AOVE de primer dia de cosecha, que se llevara a cabo el dia 10 de
octubre a las 10:00 a.m. en nuestras instalaciones. Este evento contara con la presencia de
destacadas autoridades y representantes del gobierno local y regional, asi como otras personalidades
del mundo agrario.

Fecha: 10 de octubre de 2023
Hora: 10:00 a.m.
Lugar: Almazara Oleicola Ja¢n, Camino Viejo s/n Baeza (Ja¢n)

Asistentes Confirmados:

. El presidente y comite directivo de Grupo Oleicola Ja¢n

. El Excmo. Sr. Pedro Cabrera, Alcalde de Baeza.

. El Sr. Jesus Estrella, Delegado del Gobierno de la Junta de Andalucia.

. La Sra. Soledad Aranda, Delegada de Agricultura de la Junta de Andalucia.
. El Sr. Jests Calvente, Delegado de Hacienda de la Junta de Andalucia.

. Agricultores invitados.

Por Confirmar:

. Diputados invitados de la Diputacion de Jaén.
. Representantes de Asociaciones Agrarias.
. Medios de comunicacion y prensa.

Este evento sera una excelente oportunidad para probar el AOVE de primer dia de cosecha, ademas

de ofrecer una visita guiada a todos los invitados por AOVEland, la nueva experiencia oleoturistica

de Oleicola Jaén.

Para confirmar su asistencia o para obtener mas informacion, por favor pongase en contacto con
Concepcion  Jiménez — Sanchez al 654 613 981 o por correo electronico a

comunicacion(@oleicolajaen.es.

Fuente:
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Chile forma a los olivicultores del desierto costero de
Antofagasta

Altos niveles de salinidad y déficit hidrico son las desventajas principales con las que deben lidiar los
agricultores del desierto costero de la Region de Antofagasta, una region que se destaca por
actividades economicas como la mineria y el turismo, pero que posee tambien una importante

actividad agricola, la olivicultura.

Y es que el aceite de oliva elaborado en esta zona posee caracteristicas que lo hacen especial, desde
el inicio de cosecha de las olivas, una de las mas adelantadas del hemisferio sur, hasta su calidad
extra virgen y funcional, cuyas cualidades organolépticas derivadas, se relacionan directamente con
el medio de estrés en el cual es cultivado el olivo.

Desde el Instituto de Investigaciones Agropecuarias INIA Intihuasi (Chile) desarrolla en la zona el
programa “Transferencia tecnologica en produccion integral de aceite de oliva del desierto costero
de la Region de Antofagasta para comunidades de agricultores de Taltal”, financiado por el Gobierno
Regional de Antofagasta a traves del Fondo Nacional de Desarrollo Regional FNDR, cuyo objetivo
principal es capacitar a olivicultores, mediante una estrategia de transferencia de conocimiento
integral

En total son 220 olivicultores y olivicultoras de la comuna de Taltal, pertenecientes a las
agrupaciones El Hueso, La Cachina, Los Loros y Taltal Alto, quienes participan periodicamente en
diferentes talleres, los cuales abarcan la cadena productiva, desde la diferenciacion de variedades,
manejo agronomico, industrial y comercial del aceite de oliva, como tambien en el conocimiento
del producto en funcion de la normativa legal, sensorial y comercial, poniendo énfasis en el manejo

hidrico y su relacion con el medio agroclimético local.

Francisco Tapia, investigador de INIA Intihuasi y director del proyecto explico que se esta
trabajando con cuatro agrupaciones de olivicultores de este sector, las cuales poseen diferentes
condiciones de salinidad en suelo y agua, detallando que en estos momentos se estan realizando
talleres enfocados en la temporada de fertilizacion y manejo nutricional del cultivo. “Este es el
segundo afo que optamos por hacer analisis nutricionales de tejidos foliares, informacion basica
para definir la programacion de fertilizacion de la siguiente temporada. El enfoque de la charla, es
como hacer que, con las condiciones de suelo salino y déficit hidrico que presenta la zona, se pueda
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optimizar el uso de fertilizantes. Para eso tuvimos que recomendar la aplicacion de compost para
favorecer la liberacion de nutrientes y de una cubierta vegetal para que la humedad se mantenga en
la zona de las raices ademas de ensefiar a seleccionar el fertilizante y como aplicarlo”.

El investigador a cargo del proyecto, indico que ademas se estan realizando talleres de cata para
poder definir las caracteristicas del aceite y poder realizar mezclas de aceite, “estamos realizando
cursos de capacitacion para la cata de aceites de oliva, en orden a definir las caracteristicas de aceites
de oliva de maxima calidad y reconocer los aspectos diferenciadores desde el punto de vista sensorial
de los aceites producidos localmente por los agricultores beneficiarios”.

Fuente: Oleorevista
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