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Documentacion referente al sector del aceite de oliva, aceite de orujo de oliva 'y
aceituna de mesa.

El Gobierno estima la campaiia de aceite de oliva por debajo del millon de
toneladas.

La producci(')n de aceite de oliva en Granada caera un 51%.

El afio dorado del aceite de orujo.

Nicolas Ruiz, rector de la UJA: "El liderazgo que la Universidad de Jaén ejerce
en el ambito oleicola es indiscutible"

Un total de 37 chefs se han presentado al XX Premio de Cocina con AOVE “Jaén,
paraiso interior”, cuya final disputaran el 11 de octubre en San Sebastian
Gastronomika los 8 cocineros que se seleccionen.
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Documentacion referente al sector del aceite de oliva,
aceite de orujo de oliva y aceituna de mesa

Ya se encuentra disponible la siguiente documentacion referente al sector del aceite de oliva, aceite
de orujo de oliva y aceituna de mesa en la web del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Podran encontrar los documentos en el siguiente enlace:

® Avance de Situacion de Mercado del Sector del Aceite de Oliva y la Aceituna de Mesa (datos
a 31 de agosto de 2023):

https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/producciones-agricolas/aceite-oliva-

y-aceituna-mesa // d\'dll('(‘\jd.\l)X

Fuente: MAPA

El Gobierno estima la campafia de aceite de oliva por
debajo del millon de toneladas

Aunque la campana 2023/24 sera superior a la anterior, no sera “significativa“y se quedara por
debajo del millon de toneladas, seglin ha estimado el ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
Luis Planas. En la rueda de prensa celebrada después de la reunion del Consejo de Ministros, Planas
ha afirmado que la campana de 2023/2024 que comienza en octubre sera’mas importante en
volumen” que la anterior de 2022/2023, aunque probablemente se sittie por debajo de ese millon

de toneladas.

No obstante, ha matizado que todavia es pronto para hacer una evaluacion, la cual se espera para

mediados de octubre, en funcion de los datos proporcionados por las comunidades autonomas.

La campana actual ha estado marcada por la caida de la produccion en un 55 % debido a la sequia,
en torno a las 663.000 toneladas, y por los precios del aceite de oliva en maximos historicos.
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El ministro de Agricultura ha subrayado que el abastecimiento del mercado se ha podido mantener
por el “stock“de enlace entre campanas, que estara por encima de las 200.000 toneladas a finales de
septiembre, de cara a la nueva recogida.

Las importaciones de aceite de oliva también se han visto limitadas por las circunstancias
meteorologicas, que no solo afectan a Espana, sino tambi¢n a la zona productora de la cuenca
mediterranea, segun Planas. Y ha recordado que las tltimas dos campafias han sido’muy cortas”, lo
que esta relacionado con unos precios mas altos, y ha anadido que las tltimas lluvias han podido
beneficiar a cultivos permanentes como el de la aceituna, que se encuentra en fase de engorde.

Fuente: [nterempresas

La produccion de aceite de oliva en Granada caera un

51%

La provincia de Granada se enfrenta a una pérdida de del 51,5% en la produccion de aceite de oliva
respecto a la media de las Gltimas cinco campafas, tal y como sefala un informe elaborado por
Cooperativas Agroalimentarias de Granada, Faeca.

Segn estas previsiones, la produccion alcanzara las 56.500 toneladas de aceite en la provincia,
mientras que la media de las Gltimas cinco campanas es de 116.570 toneladas, una situacion que
segun el director de Cooperativas Agroalimentarias de Granada, Gustavo Rodenas, ha calificado de
grave para el conjunto del sector.

Rodenas, que ha recordado que el sector cooperativo de Granada supone un 70% de toda la
» 9 q P p

produccion provincial, ha avanzado que las cooperativas sufriran una pérdida de produccion de
42.000 tn de aceite en la proxima campana con respecto a la media de las Gltimas cinco campanas.

Segn Cooperativas, la produccion de aceite de oliva en Granada alcanzara las 56.500 toneladas de
aceite en la provincia, mientras que la media de las Gltimas cinco campanas es de 116.570 .

Ademas, ha explicado, si se toma como referencia el precio medio del aceite de este ano (5,85
euros/kg, segn datos de la Junta de Andalucia), la estimacion apunta a unas perdidas economicas
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de 351,4 millones de euros en la provincia, de los que 246 millones corresponden al sector
cooperativo.

Pérdida de empleo

Estas previsiones también tendran su reflejo en el empleo generado en el sector, segln el director
de Cooperativas Agroalimentarias de Granada, que ha afirmado que se prevé una perdida de
526.500 jornales en la campana 2023/2024 con respecto a una campana media, incluyendo 24.500
jornales que corresponden al sector industrial (17.000 en almazaras cooperativas). En total, la
reduccion de jornales supondra una pérdida de 31,6 millones de euros, que dejaran de percibir los
jornaleros o trabajadores del campo.

“La provincia de Granada va a ser una de las mas perjudicadas porque nuestro olivar es tradicional
y de secano, y especialmente, las comarcas de Los Montes y el Altiplano van a sufrir en mayor
medida los efectos de la sequia”, ha afirmado Gustavo Rodenas, que ha asegurado que Cooperativas
Agroalimentarias “esta trabajando, en coordinacion con el resto de administraciones, para abordar
esta situacion y prestar apoyo a los agricultores granadinos”.

Fuente: Olimerca

El afio dorado del aceite de orujo

El incremento de precios del aceite de oliva en el lineal no solo ha supuesto una caida del consumo
en el mercado interior, sino que ademas esta provocando un giro en la tendencia de los
consumidores a la hora de elegir otro aceite alternativo para su uso domestico.

Concretamente segin los tltimos datos elaborados por la Consultora NIQ, hasta agosto de 2023,
se ha observado un aumento de la demanda en volumen del 11,4% y de un 57% respecto a la
evolucion del valor de la categoria de aceite de orujo de oliva.

Asi, tal y como desde Olimerca hemos podido comprobar en los distintos lineales de las principales
cadenas de distribucion, aprovechado el tiron alcista de los precios del aceite de oliva, las marcas
blancas de aceite de orujo se han posicionado a precios que van desde los 3,79€/litro en los centros
comerciales del Alcampo a los 5,55€/litro en los lineales de Carrefour, pasando por los 4,95€/litro
en los centros comerciales de Ahorramas y DIA.
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Un precio realmente interesante para los refinadores dado que en origen y a granel el aceite de
orujo refinado supera ligeramente los 3,00€/kg.

En resumen, unos PVP nunca vistos en esta modalidad de aceite que se ha convertido en una
alternativa frente a otras grasas vegetales como el aceite de girasol o de semillas que han caido un
68% en volumen en la TAM agosto/22/23.

Fuente: Olimerca

Nicolas Ruiz, rector de la UJA: "El liderazgo que la
Universidad de Jaén ejerce en el ambito oleicola es
mdiscutible"

El Boletin Oficial de la Junta de Andalucia (BOJA) publico el pasado 15 de junio el nombramiento
de Nicolas Ruiz Reyes, catedratico de Teoria de la Senal y Comunicaciones, como rector de la
Universidad de Jaén (UJA). Mercacei ha tenido la oportunidad de entrevistarle para conocer como
afronta esta nueva etapa profesional cargada de retos, asi como la labor de la institucion jiennense
en el sector del olivar y del aceite de oliva.

({Como afronta esta nueva etapa? ;Qué valores caracterizaran su gestion como rector?

Con muchas ganas e ilusion, ya que tenemos por delante una andadura ilusionante de seis afios en la
que apostaré por un modelo de gobernanza abierta y participativa, en el que la autonomia y la
rendicion de cuentas sean partes esenciales de la actuacion de los 6rganos de gobierno. La calidad
democratica, la cultura de la transparencia y la participacion seran principios basicos de nuestras
actuaciones dirigidas a fortalecer la etica e integridad institucional, a los que incorporaremos nuevos
recursos para la gestion de informacion y la toma de decisiones. Asimismo, apostar¢ por una
gobernanza apoyada en valores humanistas y centrada en las personas que facilite la gestion del
cambio y la transformacion social. En este sentido, una de las sefas de identidad de mi programa de
gobierno sera la contribucion, de manera esencial, al desarrollo territorial. Porque nuestro proyecto
no se circunscribe unicamente a la UJA, sino que va mucho mas alla, esta pensado para contribuir
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también de manera decisiva a la transformacion y desarrollo de nuestro territorio a todos los niveles:
economico, social y cultural.

El papel de la universidad en materia de I+D+i es indiscutible. ;Qué labor
desempeiia la UJA en el sector del olivar y del aceite de oliva?

Aunque son varias las areas en las que la universidad destaca y es referente en materia de I+D+i, a
nadie se le escapa que, por el territorio en el que se ubica, con sus mas de 66 millones de olivos, el
liderazgo que la Universidad de Jaén ejerce en el ambito oleicola es indiscutible, tanto desde el
punto de vista formativo, como de investigacion y de transferencia del conocimiento. Pero tenemos
que seguir avanzando, en ¢sta y en el resto de areas de conocimiento con el objetivo de mejorar
determinados indicadores clave, como son la captacion de fondos externos a través de convocatorias
competitivas de proyectos de investigacion, especialmente aquellas de caracter internacional, y de
contratos de transferencia con empresas e instituciones; la retencion y atraccion de talento cientifico
¢ innovador; y la internacionalizacion de la actividad investigadora.

{Qué ha supuesto para la UJA la creacion del Instituto Universitario de Investigacion
en Olivar y Aceites de Oliva? ;Quién integra este centro y cuales son sus objetivos?

La creacion del Instituto Universitario de Investigacion en Olivar y Aceites de Oliva de la
Universidad de Jaén, a partir del Centro de Estudios Avanzados que ya existia, ha contribuido a
potenciar la actividad formativa, de investigacion y de transferencia del conocimiento en torno al
sector oleicola. A través de este organismo, la Universidad de Jaén genera y aplica el conocimiento
cientifico y tecnologico al sector, consiguiendo asi el fomento de I+D+i del aceite de oliva y el
olivar, la colaboracion entre investigadores de diferentes ambitos del conocimiento en proyectos de
investigacion multidisciplinares, asi como el incremento de la cooperacion con empresas en
investigacion, desarrollo e innovacion, con el fin de mejorar la transferencia del conocimiento al
sector industrial. Este centro tiene como objetivo liderar la investigacion, el desarrollo y la
innovacion en todos aquellos aspectos relacionados con este ambito, promoviendo una red de
investigadores que trabajen, en colaboracion con todos los agentes del sector, en ampliar el
conocimiento en el olivar y los aceites de oliva y en generar innovaciones que permitan introducir
mejoras en todas las fases del ciclo productivo, para favorecer asi la modernizacion,
profesionalizacion y mayor productividad del sector. En la actualidad, esta compuesto por un
centenar de investigadores de la Universidad de Ja¢n pertenecientes a 17 grupos de investigacion,
estructurados en un total de ocho unidades de investigacion: Bioquimica, Ecologia, Genomica,
Ingenieria de Procesos, Quimica Analitica, Robotica y Automatizacion, y Salud y Epidemiologia.
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({Qué departamentos de la UJA y grupos de investigacion sobre olivar y aceite de
oliva destacaria?

Por encima de algan grupo en concreto, me gustaria destacar que en la Universidad de Jaen
actualmente hay 126 grupos de investigacion, de los que 71 desarrollan labores de investigacion y
transferencia en olivar y aceites de oliva distribuidos en las distintas areas cientifico técnicas. En este
sentido, la UJA cuenta con equipos expertos en distintas disciplinas que investigan desde el cultivo
y el cuidado del olivar, la recogida de aceituna o la extraccion del aceite de oliva, hasta el
aprovechamiento de los residuos agricolas generados en el proceso, la automatizacion, la
digitalizacion, la comercializacion, venta y distribucion del aceite elaborado o sus propiedades
beneficiosas para la salud, entre otros temas, cubriendo asi toda la cadena de valor. El peso
especifico que representa la produccion cientifica de estos 71 grupos respecto al total de grupos de
la Universidad de Jaén, es de algo mas del 55% en la Gltima década (2013-2022).

({Qué proyectos relacionados con el sector del olivar y del aceite de oliva esta
llevando a cabo la UJA en la actualidad?

En la actualidad, la Universidad de Jaen participa en 46 proyectos de investigacion y de [+D+i
colaborativa con empresas y entidades centrados en las diferentes areas del olivar y el aceite de oliva.
Esos proyectos se han desarrollado a todos los niveles, desde el local, autonomico, nacional e
internacional, destacando estos tltimos, que persiguen la mejora de la productividad y la
sostenibilidad, la recuperacion de la biodiversidad, el aprovechamiento de los residuos que genera
el olivar o una mejor eficiencia energetica, como LIFE Olivares Vivos+, SUSTAINOLIVE, LIFE
COMPOLIVE, OLIVEN, ARTOLIO, GEN4OLIVE o SMART-AGRI-SPORE, a los que
recientemente se ha sumado el proyecto SOIL O-LIVE, coordinado por la UJA, que cuenta con una
financiacion total de 7 millones de euros.

“La UJA aporta el conocimiento necesario para propiciar la modernizacion necesaria que demanda
el sector oleicola”

({Como esta contribuyendo esta labor investigadora en el desarrollo y modernizaciéon
del sector del olivar y del aceite de oliva?

Como en cualquier otro sector, y como en la sociedad en general, ahora mas que nunca, la
adaptacion a los cambios que se van produciendo de manera cada vez mayor es fundamental para
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continuar avanzando y requiere de una actualizacion constante de conocimientos. La Universidad
de Jaen aporta el conocimiento necesario, a traves de la investigacion que desarrolla y transfiere,
para propiciar la modernizacion necesaria que demanda el sector oleicola.

La formacion es clave para hacer frente a los retos actuales y de futuro. ;Qué oferta
formativa de la UJA subrayaria centrada en el sector del olivar y del aceite de oliva?

La actual oferta formativa de la Universidad de Jaén relacionada con el sector del olivar y de los
aceites de oliva abarca tanto masteres oficiales, como programas de doctorado. Esta oferta se
completa con otra propia de la Universidad de Jaén formada por masteres propios, cursos de
especializacion o titulos de experto, entre los que destaca el Diploma de Especializacion en Cata de
Aceites de Oliva Virgenes, que ya ha formado a mas de 500 catadores de todo el mundo y que
cuenta con el apoyo del Consejo Oleicola Internacional (COI), asi como otras acciones formativas
organizadas desde los distintos Departamentos o catedras universitarias. Pero debemos ir mas alla y
tener un feeback con el sector para saber las necesidades formativas que demanda y poder darle
respuesta.

(Cual es su percepcion sobre el sector del olivar y del aceite de oliva en la actualidad?
(Cudles cree que han sido sus mayores avances y qué retos le quedan atin por
cumplir?

El sector del olivar y del aceite de oliva ha registrado una gran evolucion en la Gltima década, tanto
en lo que se refiere a modernizacion, como a una mayor apuesta por la calidad de los aceites
producidos, reflejada en los numerosos premios y reconocimientos recibidos a nivel internacional.
Entre los retos, no solo indicaria los relacionados con una mayor aplicacion de las TIC al sector o la
nueva PAC 2023-2027, sino también, a aquellos que requieren de una solucion sostenible para hacer
frente a los actuales problemas medioambientes que le afectan.

Fuente: Mercacei
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Un total de 37 chefs se han presentado al XX Premio
de Cocina con AQVE “Jaén, paraiso interior”, cuya final
disputaran el 11 de octubre en San Sebastian
Gastrondmika los 8 cocineros que se seleccionen

Un total de 37 chefs se han presentado al XX Premio de Cocina con Aceite de Oliva Virgen Extra
(AOVE) “Jaén, paraiso interior”, cuyo plazo finalizo el pasado viernes. La Diputacion Provincial de
Jaén convoca este certamen que esta dotado con un tnico galardon de 8.000 euros y que celebrara
su final el proximo 11 de octubre en el marco de San Sebastian Gastronomika, uno de los principales

;. . .
eventos gastronomicos a nivel mundial.

Cada chef que haya concurrido a este premio internacional de cocina solo ha podido presentar un
tnico plato, en cuya elaboracion debe tener especial protagonismo el aceite de oliva virgen extra
jiennense mediante la utilizacion, al menos, de uno de los ocho AOVE Jaén Seleccién 2023 -Oro
Bailén Picual, Dominus Cosecha Temprana, Puerta de las Villas, Oro de Canava, Esencial Olive,
Pradolivo, Seforio de Camarasa, y el ecologico Aceite Supremo—.

Entre las recetas presentadas, un jurado formado por representantes de San Sebastian Gastronomika
y de la Administracion provincial, asi como por cocineros de reconocido prestigio y periodistas
gastronomicos, seleccionara un total de ocho, que seran las que se elaboren durante la final del
concurso en la jornada del 11 de octubre en el Palacio Kursal de San Sebastian. En el proceso de
seleccion de los platos finalistas, el jurado valorara especialmente el maridaje del AOVE con los

ingredientes utilizados en los mismos, asi como la presentacion y la innovacion de cada uno de ellos.

En la final de este certamen —que se desarrollara en directo en el marco de San Sebastian
Gastronomika, ante jurado y ptblico— los ocho chefs seleccionados dispondran de un tiempo total

de 75 minutos para la elaboracion de sus recetas, de los cuales 45 seran para la realizacion de las
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mismas en la cocina central del Kursal y 30 para finalizarlas y emplatarlas en la sala del jurado. En
la presentacion de estos platos ante el jurado, los finalistas tendran que explicar los ingredientes
utilizados en los mismos, las técnicas empleadas y el maridaje de los aceites seleccionados.

Fuente: Oleum Xauen
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