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La bajada de precios en origen tensiona la tesoreria de las almazaras que pagaron
mucho mas cara la aceituna.

IPC: los precios de los aceites y grasas subieron en marzo un 49% respecto a 2023.

La produccion de aceite de oliva en Extremadura supera las 68.700 toneladas.

Baeza vuelve a ser el municipio de Jaén mas productor de aceites de oliva en esta
campafia, con casi 15 millones de kilos, seguido de Villacarrillo (12) y Villanueva
de la Reina (casi 8,5).

Cursos de formacion sobre analisis sensorial y técnico de almazaras.

Los stocks de aceite de oliva en Italia se sitian en 242.803 toneladas.

Unaproliva amplia su oferta con nuevos servicios alimentarios, agronémicos y
ambientales.
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La bajada de precios en origen tensiona la tesoreria de
las almazaras que pagaron mucho mas cara la aceituna

La sensible caida de los precios del aceite de oliva en origen como categoria en el Gltimo mes, por
encima del euro ha tensionado de forma notable la tesoreria de muchas almazaras. Especialmente
las de aquellas que se dedican a la compra de aceituna a terceros, no para maquila, y que tienen
entre sus clientes envasadoras de tamano medio y grande.

En el mes de diciembre dichas almazaras compraron la aceituna a precios que suponian un precio
del aceite de oliva en la frontera de los 9 euros, dado los rendimientos cosechados. Y que se han
encontrado en abril, incluso antes de la floracion del olivo, con precios en el entorno de los 7,20
curos/kilo para el virgen extra, y por debajo de los sicte euros ya para los aceite virgen y refinado.
Un diferencial de precios muy importante que descuadra totalmente su tesoreria y el horizonte de
precios que se habia marcado en esta segunda campana. Sobre todo teniendo en cuenta el nivel de
salidas globales (mercado nacional+exportacion).Hay que tener en cuenta que la subida de los
precios en el ultimo ano supero el 60%.

En muchos casos, estas almazaras han pagado ya un adelanto del precio pactado a sus clientes -en el
entorno del 60/70% del total del precio- pero advirtiendo ya a sus compradores de las dificultades
que el nuevo escenario trae consigo. Sobre todo cuando gran parte de estas compras estaba sujeta a

lineas de financiacion de bancos y cajas, que también han mostrado ya su preocupacion.

Hay dos datos que permitirian en un mercado logico y con menos actores vendiendo interpretar
esta bajada de precios en origen en las ultimas semanas. Por un lado, los datos de final de campana
2023/2024, mejores a los previstos a comienzos de cosecha, que ha sido de 846.000 toneladas,
segun datos de AICA a finales de marzo.

Por otro, y este si es un dato clave para las proximas campanas, las lluvias caidas en las tltimas
semanas, especialmente en Semana Santa, que dibujan un panorama en las principales cuencas
hidrograficas mucho mejor que el que habia justo un ano antes. Segin datos de embalses.net, a dia

8 de abril, la cuenca del Guadiana estaba al 52,15% de su capacidad cuando en abril del 2023 estaba
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al 34,25% al borde de restricciones. Mientras, la cuenca del Guadalquivir estaba al 46,16% cuando
un afio antes apenas llegaba al 25% con importantes limitaciones al riego en muchas zonas y cultivos.

El siguiente paso sera ver en los lineales el efecto que tendra en las proximas semanas esta baja de
precios en origen. De hecho, alguno de los cinco grandes grupos de distribucion ha ofertaba su
virgen extra por debajo de los 8 curos en los primeros dias de abril.

Fuente: Revista Almaceite

IPC: los precios de los aceites y grasas subieron en
marzo un 49% respecto a 2023

El Indice de Precios al Consumo (IPC) de alimentos y bebidas no alcoholicas subio en marzo un
4,3% en comparacion con el mismo mes de 2023 y un 0,1% respecto a febrero, segin los altimos
datos publicados por el Instituto Nacional de Estadistica (INE). El IPC general subio un 3,2%
interanual y un 0,8% mensual.

En comparacion con el mes de marzo de 2023, todas las categorias de alimentacion se encarecieron
excepto la leche, las futas en conserva y frutos secos y las legumbres y hortalizas frescas.

Las mayores subidas de los precios anuales correspondieron a los aceites y grasas (49,1%), seguido
de las frutas frescas (9%), la carne de ovino (8%), las patatas y sus preparados (6,8%), la carne de
porcino (6,4%) y el pescado fresco y congelado (6,4%).

El IPC de los alimentos y bebidas no alcoholicas subio en marzo un 4,3% en comparacion con el
mismo mes de 2023.

En comparacion con el mes de febrero, los aceites y grasas se encarecieron un 2,7%, las patatas y
sus preparados un 1,1%, los preparados de legumbres y hortalizas un 0,4% y la leche un 0,3%.
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Por el contrario, tuvieron mayor repercusion negativa en la tasa mensual del IPC los precios de las
legumbres y hortalizas frescas, que descendieron un 1,4% respecto al mes anterior, asi como la
carne de ovino y las frutas en conserva y frutos secos, ambos productos bajaron un 0,5%.

Fuente: Ag[‘()l)()l) ular

La produccion de aceite de oliva en Extremadura supera

las 68.700 toneladas

La produccion de aceite de oliva en las 137 almazaras existentes en Extremadura durante los seis
primeros meses de la campana 2023/2024 ha alcanzado la cantidad de 68.721,29 toneladas, segan
los datos de la Agencia de Informacion y Control Alimentarios.

De la cantidad total, 60.520,34 toneladas corresponde a las 88 almazaras de la provincia de Badajoz
y el resto, 8.200,95 toneladas, a las 49 ubicadas en la provincia de Caceres.

Las existencias de aceite de oliva a comienzos de octubre en las almazaras de la regi(')n era de
1.830,78 toneladas.

Con datos provisionales a 31 de marzo, las exportaciones de aceite de oliva extremeno en los seis
primeros meses de campana se han cuantificado en 47.624,77 toneladas.

A nivel nacional, los datos de las 1.846 almazaras existentes muestran que la produccion ha
alcanzado hasta el momento las 846.178,23 toneladas, un 29 % por encima de la anterior campana,
mientras que las salidas se cuantifican en 477.487,29 toneladas.

Fuente: Agroncgocios
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Baeza vuelve a ser el municipio de Jaén mas productor
de aceites de oliva en esta campafia, con casi 15
millones de kilos, seguido de Villacarrillo (12) y
Villanueva de la Reina (casi 8,5)

Baeza vuelve a ser el municipio de la provincia de Jaén mas productor de aceites de oliva en esta
campafia oleicola 2023-2024, con casi 15 millones de kilos, seguido de Villacarrillo y Villanueva de
la Reina, con algo mas de 12 y casi 8,5 millones de kilos, respectivamente. Y ello en esta campana
en la que se han producido en el territorio jiennense mas de 205.000 toneladas de aceites de oliva
procedentes de casi 1.154.000 toneladas de aceituna, con un rendimiento medio del 17,80 por
ciento, el mas bajo de la historia, seglin los datos hasta el 31 de marzo.

Segin ha podido saber Oleum Xauen, la ciudad Patrimonio de la Humanidad ha producido en esta
baja y corta cosecha, consecuencia de las adversas condiciones meteorologicas por la prolongada
falta de lluvias y las reiteradas olas de calor, un total de 14.987.791 kilos de aceites de oliva. Una
cifra que se sitGia muy por debajo de su promedio productivo de los Gltimos diez afios, cuantificado
en algo mas de 24,1 millones de kilos por campana y de los 22,5 de la media del Gltimo quinquenio.
En el ultimo decenio, la ciudad baezana alcanzo su mejor cifra en la campafia 2018-2019, en la que
obtuvo casi 39.000 toneladas, y casi 33.000 en la 2020-2021, la mejor campafia de las Gltimas cinco
anualidades.

Tras Baeza, Villacarrillo es, otra vez, el segundo municipio jiennense mas productor en esta atipica
campafia oleicola, con algo mas de 12.000 toneladas de aceites de oliva, mientras que Villanueva de
la Reina tiene el honor de ostentar el tercer puesto, con cerca de 8,5 millones de kilos. Villanueva
del Arzobispo, entre tanto, ha conseguido una produccion superior a los 7,1 millones de kilos de
aceites de oliva y Jabalquinto sobrepasa las 7.000 toneladas.

A estos le siguen Ubeda, con maés de 6,4 millones de kilos; Villatorres, con algo mas de 6,1 y
Porcuna, con poco mas de 5.000 toneladas. Significativas también han sido, pese a esta escasa
cosecha, las producciones conseguidas en Castellar (4,8 millones de kilos), Bailen, Canena, Mancha
Real (los tres con algo mas de 4,7); Alcala la Real (4,5) o Ibros, con algo mas de 4,2. Mientras, en
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Jaén capital la cantidad ha ascendido a casi 1,6 millones de kilos de aceites de oliva.

Por el contrario, Aldeaquemada es el municipio jiennense con menos produccion, con poco mas de
35.000 kilos de aceites de oliva, mientras que con menos de media tonelada de aceites de oliva se
encuentran Larva, Jamilena, Higuera de Calatrava, Villarrodrigo, Santiago de Calatrava, Lupion,
Benatae y Carboneros. Y hay numerosos municipios que en esta campana estan por debajo de la
tonelada.

Fuente: Oleum Xauen

Cursos de formacion sobre analisis sensorial y técnico
de almazaras

Dentro del proyecto “Aula Virgen Extra”, promovido por la DOP Aceite Montes de Toledo y
Eurocaja Rural, se lanzan dos nuevas ediciones de los cursos ‘Analisis Sensorial de Aceite de Oliva
Virgen’ y “Técnico de Almazaras’ que en la pasada edicion formaron a 80 alumnos y alumnas.

Estos cursos cumplen varios objetivos: elevar el nivel de especializacion en el analisis sensorial de
aceite de oliva virgen, una actividad que siempre tiene gran demanda; y mejorar la competencia del
personal de almazaras e instruir a aquellos que desean incorporarse en el futuro a esta actividad.

¢Analisis Sensorial de Aceite de Oliva Virgen’

La tercera edicion del Curso de Iniciacion al ‘Analisis Sensorial de Aceite de Oliva Virgen’ se
impartira de forma presencial desde el 6 al 8 de mayo, de 16:30 a 19:30 horas (constara de 15 horas
lectivas).

Los profesionales del sector oleicola podran incrementar la cualificacion de la valoracion sensorial
de aceites de oliva virgenes y lo que este proceso supone en la toma de decisiones, capaces de
repercutir en la calidad final del producto. En concreto, este curso oferta 18 plazas y el plazo de
inscripcion permanecera abierto desde el 11 hasta el 26 de abril.
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Estos cursos buscan: elevar el nivel de especializacion en el analisis sensorial de aceite de oliva
virgen, una actividad que siempre tiene gran demanda; y mejorar la competencia del personal de
almazaras e instruir a aquellos que desean incorporarse en el futuro a esta actividad.

‘Técnico de Almazaras’

Respecto a la segunda edicion del curso de “Técnico de Almazaras’, indicar que se impartira de
forma presencial desde el 4 al 27 de junio de 16:30 a 20:30 horas (32 horas lectivas teoricas y 12
horas de practicas a realizar en el Laboratorio de Eurocaja Rural y almazaras de la DOP).

Fundacion Eurocaja Rural y Denominacion de Origen Protegida Aceite Montes de Toledo apuestan
en este caso por la profesionalizacion y optimizacion de la gestion de almazaras y los procesos para
la obtencion de AOVE de calidad, ofreciendo un total de 30 plazas. El plazo de inscripcion sera
desde el 13 al 27 de mayo.

Ambas formaciones se impartiran en la Sala de Formacion de los Servicios Centrales de Eurocaja
Rural en Toledo y contara profesores de primer nivel en ambas materias. Ademas, el pasado 20 de
marzo se realizo una sesion de refresco de conocimientos y entrenamiento de cata de aceite de oliva

virgen, a la que asistieron los antiguos alumnos de la pasada edicion de “Aula Virgen Extra”.

Ambos cursos tendran las plazas limitadas, por lo que el personal de empresas certificadas por la
DOP Aceite Montes de Toledo tendra prevalencia en la recepcion de candidaturas y podra optar a
becas formativas.

Para obtener més informacion PINCHE AQUIL

Fuente: Olimerca
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Los stocks de aceite de oliva en Italia se sitiian en

242 803 toneladas

La cantidad de aceite de oliva almacenado en Italia a 31 de marzo se sitha en 242.803 toneladas, de
ellas 222.400 t. a granel y 20.403 t. envasadas, lo que supone un 18,8% menos respecto a la misma
fecha del ano anterior, segun un informe de la Inspeccion Italiana de Prevencion del Fraude
(ICQREF) publicado por el Ministerio de Agricultura del pais transalpino.

Este informe detalla que el AOVE representa el 73,9% del stock (179.498 toneladas, -18,5%), de
las que 125.469 toneladas (+7,3%) son de origen italiano, mientras que 37.826 toneladas (-56,1%)
proceden de la UE.

Alrededor de la mitad del aceite de oliva nacional (55,7%) se almacena en las regiones del sur de
Italia, con la significativa contribucion de las regiones de Puglia y Calabria, con el 39,8% y el 9,6%,

respectivamente.

A nivel regional, segin el informe, destacan Puglia (96.601 t.), Toscana (38.381 t.), Umbria
(25.751 t.), Calabria (23.191 t.), Sicilia (14.742 t.) y Liguria (10.964 t.).

A pesar de la gran cantidad de DOPs e IGPs presentes (50), de un total de 19,6 millones de litros
de aceite de oliva bajo este distintivo de calidad en stock (19 millones de litros en la misma fecha de
2023), las IGPs Toscano y Sicilia y las DOPs Val di Mazara y Terra di Bari representan el 75,7%.

En general, el aceite de oliva con DOP e IGP en stock representa el 7,4% del total de aceite de
oliva almacenado en Italia y el 10% de las existencias de AOVE.
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Asimismo, el stock total de aceite de oliva virgen y virgen extra procedente de la agricultura
ecologica asciende a 38.327 toneladas (+1,9%), casi exclusivamente AOVE (el 99,7%). El virgen
extra ecologico constituye el 21,3% del AOVE total almacenado en Italia.

Fuente: Mercacei

Unaproliva amplia su oferta con nuevos servicios
alimentarios, agronomicos y ambientales

Unaproliva, laboratorio con sede en Jaén y establecido en 1994, ha consolidado su posicion como
uno de los principales laboratorios de referencia en Espana para el sector del aceite de oliva,
aceitunas, grasas vegetales y sus derivados. Reconocido por el Consejo Oleicola Internacional (COI)
tanto en analisis fisicoquimicos como en analisis de contaminantes, Unaproliva se destaca por su
especializacion y su papel crucial en los controles de calidad a lo largo de la cadena de valor del
aceite de oliva, desde la produccion hasta la distribucion.

Mariola Gomez, directora del laboratorio y socia fundadora de Unaproliva, ha expresado su
entusiasmo por la integracion de la empresa en el Grupo AGQ Labs, lo que representa una
importante proyeccion internacional. Esta alianza estratégica permitira a Unaproliva expandir su
alcance hacia mercados donde el aceite de oliva es un componente clave, como Tunez, Italia,
Portugal, Marruecos, Chile, Argentina y Estados Unidos.

Por su parte, Manuel José¢ Garcia, CEO de AGQ Labs, sehalo que esta operacion es parte de la
estrategia de AGQ Labs de buscar especializacion en nichos especificos. La incorporacion de
Unaproliva fortalece la red de laboratorios de AGQ Labs, enriqueciendo su experiencia en el analisis

de calidad y pureza del aceite de oliva

Arantxa Benito, directora general de AGQ Labs en Espafa, aseguro que Unaproliva continuara

brindando servicios desde su laboratorio y oficinas en Jaen, ahora con la capacidad de ofrecer una
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gama mas amplia de analisis gracias al catalogo de servicios de AGQ Labs, que incluyen servicios de
inocuidad alimentaria, asi como servicios agronomicos y ambientales.

Con una red de 20 laboratorios y alrededor de 1.200 profesionales, AGQ Labs opera en 30 paises
de Europa, Africa, América y Asia, desempefiando un papel vital en diversos sectores, desde la
agricultura y la alimentacion hasta la industria y la farmacia.

Fuente: Olcorevista
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