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Lal Estrategia para el Sector Olivar de Andalucia sale a exposicion publica.

Una delegaci(')n China de alto nivel visita nuestro olivar para conocer sus
fortalezas, de la mano de la Interprofesional del Aceite de Oliva.

OCU Aragon organiza una cata guiada de aceite de oliva de la mano de la D.O
del Bajo Arag(')n.

El Ifapa organiza dos jornadas sobre la elaboracion de compost con
subproductos de almazara.

El 30% de olivar tradicional se ha sustituido en la Gltima década por sistemas
intensivos.

Quinto Simposio Anual de Yale sobre Aceite de Oliva y Salud.
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La | Estrategia para el Sector Olivar de Andalucia sale
a exposicion publica

Este documento establece la hoja de ruta del sector, con una apuesta por la sostenibilidad, la
digitalizacion e internacionalizacion.

La Conscjeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural ha abierto el plazo de exposicion
publica del documento de la primera Estrategia Andaluza para el Sector del Olivar 2023-2027. El
BOJA de hoy publica el anuncio oficial, lo que abre un periodo de un mes (hasta el proximo 22 de
diciembre de 2023) para la presentacion de alegaciones a este texto, con el que se pretende
establecer las bases de crecimiento del sector olivarero en Andalucia para los proximos afios.

La propuesta que sale a exposicion publica es fruto del trabajo tanto de técnicos de la Consejeria,
representantes del sector e investigadores de las universidades de Ja¢n y Cordoba, que han dado
forma a una propuesta que promueve la eficiencia y sostenibilidad del sector a nivel social,
economico y ambiental. En este sentido, esta Estrategia, que tambien ha contado con aportaciones
de otras Consejerias, apuesta por una cadena de valor eficiente, equilibrada y transparente, con una
necesaria apuesta por la digitalizacion e internacionalizacion del olivar andaluz.

La Estrategia Andaluza para el Sector del Olivar 2023-2027 busca impulsar la calidad diferenciada
de la produccion olivarera andaluza a traves de las Denominaciones de Origen (DO), Indicaciones
Geograficas Protegidas (IGP) y la Produccion Ecologica, asi como difundir el caracter saludable del
aceite de oliva. Todo ello, para hacer que el olivar andaluz sea mas competitivo y rentable, por lo
que el Gobierno andaluz preve ofrecer con esta herramienta un importante apoyo a la industria y al
emprendimiento en este ambito, al tiempo que se promueve la fijacion de la poblacion en el
territorio rural. Especial interés tendra el campo de la economia circular, que ampliara las
posibilidades al sector a traves, por ejemplo, de la generacion de biogas o el aprovechamiento de la

biomasa.
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El documento, en su version digital, quedara expuesto para su consulta en el portal de la Junta de
Andalucia y en la web de la Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural, asi como,
en su edicion en papel, en la sede de la Secretaria General de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion
de la Consejeria (Calle Tabladilla s/n, Sevilla).

Fuente: Junta de Andalucia

Una delegacion China de alto nivel visita nuestro olivar
para conocer sus fortalezas, de la mano de la
Interprofesional del Aceite de Qliva

Visita de miembros del comité de Propuestas de la Conferencia Politica del Pueblo Chino
(CCPPCh) al olivar espanol.

La delegacion se ha reunido con representantes de la Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol y
del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Montes de Toledo, justo cuando se cumplen
los 25 anos de las primeras exportaciones a ese mercado.

Los representantes del Comite han visitado el olivar toledano, asi como dos almazaras en donde han
conocido el producto, su elaboracion y los estrictos estandares de calidad y seguridad alimentaria
que se aplican en Espana.

En 2022 exportamos a China 42.765 toneladas, que ocupa la quinta posicion ente nuestros
principales compradores en el mundo.

Una delegacion de cinco miembros del Comite de Propuestas de la Conferencia Consultiva
Politica del Pueblo Chino (CCPPCh) (maximo organismo consultivo politico de China), ha
mantenido este lunes varios encuentros con el sector de los Aceites de Oliva de Espana. El grupo,
encabezado por el vicepresidente del Comite, Li Shijie, ha querido conocer de primera mano el

El mejor socio
para maximizar
el rendimiento
de tu olivar

prsris
‘S—J ﬂn kes Xubola sy com ! @kubotaspain / Fubola

Portada


https://www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaaguaydesarrollorural/servicios/actualidad/noticias/detalle/460714.html
https://kes.kubota-eu.com/agriculture/

) =

Fedeesciae Espanala fe Industrizles Fadrcontes de Aceite de Olina

sector, uno de los punteros del modelo de calidad europeo, haciendo especial énfasis en el papel
de las denominaciones de origen. Una ocasion perfecta para hacer promocion del producto,
reconoce Teresa Perez, gerente de la Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol: “Es una
oportunidad para dar a conocer el olivar espanol, su calidad, sus denominaciones de origen mientras

que, en paralelo, estamos realizando una campana de promocion en el mercado chino”.

No es casual la eleccion del sector de los Aceites de Oliva de Espafia, como reconocieron los
miembros de la delegacion, que explicaron que es el aceite de oliva mas conocido en su pais. No es
de extranar si tenemos en cuenta que 9 de cada 10 litros de aceite de oliva comercializado en China
provienen de Espana.

La visita se inicio en un olivar de Toledo en donde pudieron conocer detalles sobre el cultivo y
asistir a la recoleccion del fruto. Tambien a apuesta que el sector ha hecho por la sostenibilidad,
como asegura Fernando Garcia de la Cruz, director general de Aceites Garcia de la Cruz y Patrono
de la Fundacion Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Montes de Toledo: “Desde la
Denominacion de Origen creemos que este es el tinico camino que existe dados los compromisos
medioambientales que tenemos ahora mismo”. A continuacion, pudieron seguir todo el proceso de
elaboracion de los Aceites de Oliva en San Sebastian Sociedad Cooperativa de Castilla-La
Mancha de Madridejos, de la mano del presidente del Patronato de la Denominacion de Origen
Montes de Toledo, vocal también de la Junta Directiva de la Interprofesional del Aceite de Oliva
Espafiol. No dudo en calificar al mercado chino como “uno de los grandes objetivos del sector de
los Aceites de Oliva de Espana en estos momentos”. De hecho, en 2022 exportamos a China 42.765
toneladas, pasando a ocupar la quinta posicion entre nuestros principales compradores en el

mundo.

Mas tarde, el grupo se desplazo a la sede de la empresa Aceites Garcia de la Cruz de la misma
localidad toledana. Una empresa que lleva afios vendiendo los aceites de oliva con el marchamo de
la DOP Montes de Toledo por todo el mundo. Asimismo, el director general de la Fundacion del
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Montes de Toledo, Enrique Garcia Tenorio
respondio a las multiples cuestiones que los miembros de la delegacion plantearon sobre
garantias que reciben los consumidores que optan por este alimento: “Han mostrado un gran
interes en como funcionan las denominaciones de origen en Espana. Todo lo relativo al control
del origen, de la calidad, del producto final, la certificacion del producto, las auditorias, toma de
muestras, ... Todo el proceso que asegura la calidad y el origen de un producto con

denominacion de origen como es el de Montes de Toledo”.

Plantade
aprovechamiento
de los subproductos
del olivar
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La visita ha sido posible gracias a la colaboracion de Catedra China, una asociacion sin animo
de lucro, integrada por miembros de la comunidad docente, profesional, empresarial, mediatica

e institucional de Espafia y China.

Fuente: Interprofesional del Aceite de Oliva

0CU Aragon organiza una cata guiada de aceite de oliva
de la mano de la D.0 del Bajo Aragon

® El 24 de noviembre a las 18:00 en la escuela artesana Jorge Rebola-Panishop.

nformacion ampliada sobre como clegir un buen aceite de oliva v la evolucion de su precio.
o Inf pl da sob ] g b te de ol yl | d I

El aceite de oliva es, desde hace siglos, un componente esencial de la dieta mediterranea, ademas
de uno de los pilares de una dieta saludable. La variedad de aceite de oliva virgen extra es un
producto de gran calidad, pero ahora es también un producto exclusivo: desde el pasado mes de
julio las subidas superan el 30%, y un litro de este "oro liquido" alcanza facilmente los 10 euros.

Esta dramatica subida de precio esta llevando a muchos hogares a sustituir parte del aceite de oliva
virgen por aceites vegetales o grasas de menor calidad. Y lo que es mas grave, esta impulsando los

fraudes alimentarios.

Con el fin de ayudar a los consumidores a distinguir un aceite de oliva de calidad, la Delegacion en
Aragon de la OCU ha organizado un taller con cata con la colaboracion de la Denominacion de
Origen Aceite del Bajo Aragon. La cita tendra lugar el viernes 24 de noviembre, a las 18:00, en la
Escuela artesana de Jorge Rebola-Panishop, calle Jos¢ Maria Lacarra de Miguel, 24. Zaragoza.

La cata sera dirigida por el Secretario DO y Director Técnico DO Aceite del Bajo Aragon, Juan
Baseda Torruella, que ensefiara a distinguir y valorar los aceites en base a sus propiedades visuales,
olfativas y gustativas. Ademas, los asistentes tendran la oportunidad de hacer preguntas y compartir
sus propias experiencias y dudas alrededor del Aceite de Oliva. Es necesaria la inscripcion previa
para poder acudir a la cata.
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Esta informacion ha sido elaborada por un equipo de profesionales sanitarios, nutricionistas,
tecnologos de los alimentos, estadisticos y editores de OCU que, en colaboracion con laboratorios
independientes, analizan desde 1975 los principales productos y servicios de salud y alimentacion.
Su trabajo se sustenta en los principios de la evidencia cientifica, la calidad, la eficiencia y la
sostenibilidad, pero sobre todo en la independencia que le proporcionan sus mas de 190.000 socios

activos.

Fuente: OCLI

El Ifapa organiza dos jornadas sobre la elaboracion de
compost con subproductos de almazara

Manana mic¢rcoles 22 de noviembre, y el proximo martes dia 28, Ifapa Venta del Llano (Mengibar,
Jaén) organiza dos nuevas jornadas demostrativas sobre la elaboracion de compost a partir de
subproductos de almazara y de olivar. La actividades, en las que los participantes podran asistir a
casos practicos, se enmarcan dentro en el proyecto Oruland de reutilizacion de subproductos y de
reduccion de residuos y emisiones de las almazaras andaluzas.

Concretamente, mafiana se describe el proceso de compostaje y se abordara el aprovechamiento de
los subproductos de la industria de extraccion del aceite de oliva, asi como los métodos de
elaboracion de compost.

Por su parte, el dia 28 de noviembre se desarrollara una jornada demostrativa de control del proceso
de compostaje en la que se analizaran, ademas, los parametros de seguimiento del proceso del
compost y los métodos para determinar su calidad.

Para poder participar en las jornadas, los interesados pueden rellenar la inscripcion accesible desde
el Portal de Actividades de Formacion y Transferencia en la web del Ifapa.

El proyecto de experimentacion y transferencia Oruland, desarrollado en el centro Ifapa Venta del
Llano, tiene como objetivo realizar actividades de demostracion e informacion para la reutilizacion
de subproductos y sobre la reduccion de residuos y emisiones derivados de las almazaras de la
comunidad autbnoma andaluza.
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Dichas jornadas se realizan principalmente en las instalaciones del centro Ifapa en Mengibar,

contando ademas con la colaboracion de almazaras y plantas de compostaje en las provincias de Jaén,
Cordoba, Granada, Sevilla y Cadiz.

En concreto, se desarrollan actividades de experimentacion, demostracion e informacion sobre la

valorizacion de subproductos de almazara mediante técnicas optimizadas de compostaje, el uso de

nuevas tecnologias en el control del proceso de valorizacion de estos subproductos, la reutilizacion
y reduccion del consumo de agua en la almazara y el manejo de suelos en olivar mediante aplicacion
de compost de alperujo, entre otras.

Fuente: [nterempresas

El 30% de olivar tradicional se ha sustituido en la
iltima década por sistemas intensivos

Andalucia es la region con mayor superficie de olivar y, por ende, la principal productora nacional
de aceite de oliva. Con 1,64 millones de hectareas, representa el 60,1% de la superficie de olivar
nacional y el 14,2% de la mundial.

Segun datos de la | Estrategia Andaluza del Sector del Olivar, cuyo borrador ha salido a exposicion
publica, aproximadamente el 95% de la superficie de olivar andaluz se destina a produccion de
aceite de oliva, mientras que el 5% restante se dedica a la produccion de aceituna de mesa.

No es ajeno al sector que la evolucion historica del cultivo del olivar ha ido implicando cambios en
la configuracion de las plantaciones, a medida que se han ido desarrollando distintas tecnicas de
cultivo y mecanizando la recoleccion.

Asi, se ha evolucionado, segan destaca el informe, «desde el cultivo con varios pies y marcos amplios
hacia el cultivo en un solo pie y marcos cada vez mas estrechos».
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Tipos de olivar

En la actualidad, en Andalucia conviven distintos tipos de olivar, desde los que presentan marcos
tradicionales con densidades inferiores a 100 arboles/hectarea hasta los superintensivos con mas de
800 arboles/hectarea. No obstante, es de destacar «la paulatina pérdida de importancia de los

olivares tradicionalesy.

En concreto, este tipo de olivar ocupaba en 2001 una superficie cercana a las 600 hectareas, mientras
que en la actualidad, esta superficie se sitia en torno a 420.000 hectareas, una reduccion cercana al
30% en la que prima la introduccion de olivares de mayor densidad.

Olivar en regadl'o

Por otro lado, desde 2011 a 2021, la superficie de olivar en regadio se ha incrementado de forma
notable, pasando de 578.404 hectareas a 658.728 hectareas (supone un incremento del 14% en 10
afios), representando en la actualidad el 40% de la superficie de cultivo. Practicamente todo el riego
del olivar se realiza mediante riego por goteo.

Por altimo, desde 2010 se han plantado en Andalucia 131.427 hectareas de olivar, lo que supone
aproximadamente el 8% de la superficie de olivar andaluza, segan el borrador de la Estrategia. Estas
nuevas plantaciones de olivar presentan caracteristicas estructurales diferentes a las de las
plantaciones mas antiguas.

Variedades

Las nuevas plantaciones tienen mas presencia de la variedad arbequina y menor de picual, en gran
medida, asegura el informe, «debido a la mejor adaptacion de esta a las plantaciones con mayor

densidad».
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En cuanto a las variedades, hay cuatro que concentran mas del 90% de la superficie de olivar de
Andalucia. La variedad picual es la mas importante, con cerca de un millon de hectareas (el 61% de
la superficie), seguida de la hojiblanca (21% de la superficie), mientras que arbequina (6%) y
manzanilla de Sevilla (4%) tienen una importancia menor.

Fuente:

Quinto Simposio Anual de Yale sobre Aceite de Oliva y

Salud

Ya hay fecha para el quinto Simposio Anual de Yale sobre Aceite de Oliva y Salud, organizado
conjuntamente por la Asociacion BLC3 - Campus de Tecnologia, Innovacion y la Escuela de Salud
Publica de Yale. Sera en Oliveira do Hospital (Portugal) del 10 al 13 de diciembre.

Este encuentro reunira a académicos, miembros de asociaciones y organizaciones profesionales,
agricultores, productores, compradores, vendedores y otros representantes de la industria y de

industrias afines.

Este simposio se centrara en cuestiones actuales y de futuro que incluyen, entre otras: el aceite de
oliva en la salud publica, global y planetaria; politicas y regulaciones sobre el olivar y el aceite de
oliva (tanto locales como globales); calidad, autenticidad, quimica y pruebas del aceite de oliva;

comercializacion de aceite de oliva; consideraciones relacionadas con la salud (por ejemplo,

cambio climatico y la resiliencia climatica.

nutricion, nutriscore y dieta mediterranea); la bioeconomia; la circularidad y la sostenibilidad; y el
WO oo
Olive Oil

VAAAY/
OE Exhibition

Juntos \\// o~

creamos
// \\ ~
oro Organiza: Pomona Keepers A



https://sevilla.abc.es/agronoma/noticias/cultivos/aceites-de-oliva/olivar-tradicional-decada/
https://oliveoilexhibition.com/

k e lndustrizles F. de Aceite de Dlina

El programa incluye presentaciones, mesas redondas, degustaciones y reuniones sociales y esta

disenado especificamente para estimular la participacion activa y propagar la colaboracion entre los
participantes.

Para mas informacion PINCHE AQUi.

Fuente: Olimerca
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