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Publicado el nuevo reglamento sobre DOP e IGP en Europa.

“Mucho por Poco”, el concurso POP-UP para ensefiar a valorar todo lo que
aportan los Aceites de Oliva a la calidad de vida de los espafioles.

Este aceite de oliva de Ciudad Real ha sido elegido como el mejor del mundo.

El Gobierno actualiza las bases reguladoras para las ayudas del plan Renove de

magquinaria agrl'cola.

En marcha la Conferencia Internacional sobre Sostenibilidad del Olivo.

El director ejecutivo del COI analizara en una conferencia de la Asociacion de la
Prensa de Jaén los 65 afios de esta organizacion internacional y la vision de

futuro que tiene el primer espaiol que la dirige.
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Publicado el nuevo reslamento sobre DOP e IGP en
Europa

El Diario Oficial de la Union Europea (DOUE) ha publicado hoy, 23 de abril, el nuevo Reglamento
del Parlamento Europeo y del Consejo sobre las indicaciones geograficas para productos agricolas,
vinos y bebidas espirituosas, asi como sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas.
Este reglamento modifica los Reglamentos (UE) n.” 1308/2013, (UE) 2017/1001 y (UE)
2019/787, y deroga el Reglamento (UE) n.” 1151/2012.

El Reglamento, que entrara en vigor a los veinte dias de su publicacion en el Diario Oficial de la
Union Europea, es decir, sera aplicable a partir del 13 de mayo, establece normativas para las
Denominaciones de Origen Protegidas (DOP), las Indicaciones Geograficas Protegidas (IGP), las
Especialidades Tradicionales Garantizadas (ETG) y los Términos de Calidad Facultativos. Las DOP
¢ IGP constituyen derechos de propiedad intelectual protegidos legalmente.

Segtin destacan desde el Ministerio de Agricultura, “Espana ha desempefiado un papel activo en las
negociaciones de este texto”. Antes de la presentacion de la propuesta por parte de la Comision
Europea en marzo de 2022, Espana creo el Grupo de Amigos de las Indicaciones Geograficas,
integrado por 16 Estados Miembros, con el proposito de consensuar una postura comtn sobre
asuntos clave.

Segin destacan desde el Ministerio de Agricultura, “Espafa ha desempenado un papel activo en las

negociaciones de este texto”.

Posteriormente, nuestro pais participo activamente en las reuniones del grupo de trabajo del
Consejo y en encuentros con otros Estados miembros para acordar posiciones respecto a los

aspectos fundamentales del texto.

El expediente fue uno de los asuntos prioritarios para la Presidencia espanola de la UE, en el segundo
semestre de 2023, durante la cual se llevaron a cabo la mayoria de las negociaciones trilaterales

hasta que finalmente se alcanzo un acuerdo politico, el 24 de octubre pasado.

Desde el MAPA anaden que “estos esfuerzos han contribuido significativamente a mejorar la
propuesta inicial de la Comision Europea en aspectos relevantes para el sector agroalimentario
espafiol. Entre ellos, destaca el enfoque voluntario en cuanto a la sostenibilidad economica, social y
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medioambiental; un fortalecimiento considerable del papel de las agrupaciones de productores
como entidades gestoras de las indicaciones geograficas, la ampliacion de la proteccion legal de las
mismas a los nombres de dominio en internet; y el mantenimiento de la evaluacion de los
expedientes por parte de la direccion general de Agricultura de la Comision Europea”.

Asimismo, se ha establecido una regulacion significativa para aclarar las condiciones bajo las cuales
un alimento elaborado puede utilizar el nombre comercial de una indicacion geografica como
ingrediente, asi como la obligacion de mencionar al productor de en el etiquetado del producto.

Espafia ocupa el tercer lugar entre los Estados miembros de la UE con mayor nimero de figuras de
calidad, 381 inscritas en el registro comunitario. Se trata de 146 vinos y 212 productos
agroalimentarios con DOP o IGP (carnes y productos carnicos, quesos, mieles, aceites de oliva,
legumbres, frutas, hortalizas, arroces, productos pesqueros, especias, vinagres, turrones y sidras),
19 bebidas espirituosas IGP y 4 ETG. Actualmente hay otras 25 figuras en proceso de evaluacion
por parte de la Comision Europea. Espafia se situa por detras de Italia, con 890 figuras, y Francia,
con 769.

Puede consultar el reglamento PINCHANDO AQ) ul.

Fuente: Olimerca

“Mucho por Poco”, el concurso POP-UP para
ensefiar a valorar todo lo que aportan los Aceites de
Oliva a la calidad de vida de los espafioles

Aceites de Oliva de Espana ha transformado su stand en un plat6 de television, en el que los
visitantes tienen que adivinar el precio del aceite de oliva empleado en recetas emblematicas de la
gastronomia espanola.

Una iniciativa con la que se muestra que el coste de los aceites de oliva usados en cada plato es
mucho menor de lo que cree la mayoria, considerando ademas todo lo que aportan en términos

de salud y disfrute.
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el rendimiento
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De hecho, el consumidor espanol es plenamente consciente del enorme valor que atesora este
alimento y, a pesar del alza en los precios, no ha renunciado seguir comiendo de la forma mas

saludable.

Ademas, el stand vuelve a ser el escaparate de los mejores aceites de oliva virgen extra de Espafia,
de sus marcas de calidad diferenciada y un lugar donde aprender mas sobre como emplearlos en
nuestra cocina.

Los espanioles aman sus aceites de oliva. Un alimento que forma parte fundamental de la identidad
de nuestro pais y sin el que es imposible entender la forma en la que comemos. Es mas, su reinado
en las cocinas contribuye, segin los expertos, a que secamos uno de los paises con mayor esperanza
de vida del planeta. Por esa razon no nos extrafia que la mayoria de los consumidores de nuestro
pais sigan siendo ficles a este alimento, a pesar del historico incremento de precios que han
experimentado por la sequia extrema y los fenomenos meteorologicos que hemos padecido en los
ultimos anos. El precio de los aceites de oliva ha subido, de media, un 180% en Espafia desde 2022,
segun datos del Instituto Nacional de Estadistica. Por el contrario, se estima que el consumo en las
dos tltimas campanas se reducira en torno al 30%. “La verdad es que los primeros sorprendidos
por estas cifras hemos sido nosotros, el sector del aceite de oliva” asegura Pedro Barato, presidente
de la Interprofesional del Aceite de Oliva Espanol. “Habiamos asumido como una verdad absoluta
que la demanda del aceite de oliva es muy elastica y una subida del precio, aunque fuera moderada,
tendria un enorme efecto sobre la demanda, frenandola drasticamente. Pero eso no ha ocurrido.
Cierto es que los consumidores espanoles han comprado menos aceites de oliva, en envases mas
pequefios, e, incluso, han recurrido al formato en spray para aprovechar al maximo cada gota, pero
en buena medida se han resistido a pasarse a otros aceites que no tienen nuestra de calidad ni ofrecen
la misma garantia de sabor y bienestar”.

Pero un porcentaje de consumidores se han alejado del producto. Estos son el piblico objetivo
prioritario de la accion que Aceites de Oliva de Espana ha puesto en marcha en el 37° Salon de
Gourmets que se celebra esta semana en Madrid. Se ha disenado el stand como un plato de
television, donde los asistentes pueden jugar en el concurso “Mucho por Poco”, conducido por
todo un experto en estas lides, el presentador Jorge Fernandez. La mecanica es muy sencilla, ya que
los visitantes se enfrentan al reto de adivinar el precio del aceite de oliva empleado en elaborar
recetas emblematicas de la gastronomia nacional. Una iniciativa con la demostramos el precio del
aceite empleado en la elaboracion de esos platos es mucho menor de lo que la mayoria cree, sobre
todo si tenemos en cuenta todo lo que en terminos de salud y disfrute. Esto ayuda a entender por
que vale la pena no renunciar al consumo cotidiano de aceites de oliva.

Plantade
aprovechamiento
de los subproductos
del olivar
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“Mucho por Poco” es una accion amena, novedosa e inmersiva para que los consumidores entiendan
que una pequena cantidad de aceite de oliva marca la diferencia en la calidad y el sabor de nuestras
comidas. Queremos que comprendan que los aceites de oliva valen mucho mas de lo que cuestan,
pues son la base de una dicta saludable y sostenible, y aportan multiples beneficios para la salud.
Ademas, nos sirve para destacar la gran versatilidad de los aceites de oliva, dado que los participantes
pueden descargarse, a traves de un codigo BIDI, el recetario creado con las 24 recetas del juego
para utilizarlas en sus casas”, ha detallado Teresa Pérez, gerente de la Interprofesional del Aceite de
Oliva Espanol.

Pero mas alla del concurso, el stand cuanta con otros innegables atractivos. Un showcooking,
dirigido por la chef Blanca Mayandia, quien realizara diferentes master class sobre alifos con
aceites de oliva virgen extra. Ademas, se repartiran degustaciones entre los visitantes. Y no
podemos olvidar la extensa oleoteca formada por centenares de referencias procedentes de todas
las partes del pais, entre las que destacan las DOP e IGP de aceites de oliva virgen extra existentes
en Espana.

Fuente: Interprofesional del Aceite de Oliva Espaiol

Este aceite de oliva de Ciudad Real ha sido elegido como
el mejor del mundo

Despues de haberse hecho con mas de 200 medallas de prestigiosos concursos de AOVE y
convertirse en el 'Picual mas premiado del mundo', referirse a Palacio de los Olivos como oro

liquido es quedarse corto.

Al comienzo del afio tras su participacion en el 'voo World Ranking', volvio a ser reconocido como
mejor aceite del mundo en la variedad picual. Concurso en el que su variedad arbequina tambien
fue premiada, por tercera vez.

Una vez mas, Palacio de los Olivos, vuelve a ser noticia tras resultar ganador del galardon al Mejor
AOVE Internacional en la variedad picual durante la séptima edicion de los premios de la ESAO
(Escuela Superior del Aceite de Oliva). Una posicion destacada para este aceite de Ciudad Real,
entre los mas de 170 aceites participantes de todo el mundo (Espana, Italia, Portugal, Grecia,
Turquia, Libano, EE. UU. y Brasil).
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Dichos reconocimientos se suman a las mas de 200 medallas de prestigiosos concursos de AOVE
nacionales ¢ internacionales que acumula y que revalidan su posicion de n°l del ranking
internacional “The EVOO WORLD RANKING” en las variedades picual — por séptimo afio
consecutivo- y arbequina.

La clave de su éxito

No hay secreto: el ¢xito esta en la pasion y el estuerzo de esta empresa manchega para elaborar
aceite de maxima calidad, empezando por la minuciosa atencion y el cuidado puesto en su magnifico
olivar durante todo el ano; por el esmero en la recogida de una materia prima inmejorable, verde,
sana y fresca, como son sus aceitunas; y en el estricto proceso de extraccion de su aceite, como
receta particular, Gnica y singular, gracias al control exhaustivo de cada parte del proceso de
produccion. Un perfecto trabajo en equipo también reconocido a nivel mundial entre los expertos
del sector.

Otros factores determinantes son que Palacio de Los Olivos apuesta por la innovacion y por el
impacto medioambiental positivo, y la aplicacion de tecnicas sostenibles y siempre respetuosas con
el medioambiente en su excepcional olivar sobre tierras calatravas de origen volcanico en Almagro
(Ciudad Real) y bajo el caracteristico clima manchego que permite un 6ptimo desarrollo del olivo
y la aceituna.

El AOVE de Palacio de Los Olivos destaca por su alta calidad y carga de valores nutricionales, y se
materializa en su explosion de aromas y sabores frescos, herbaceos y frutales, muy diferenciados
con respecto a otros.

Fuente: EI Espanol

El Gobierno actualiza las bases reguladoras para las
ayudas del plan Renove de maquinaria agricola

® Esta lineca de ayuda tiene como objetivo impulsar la modernizacion del parque de
magquinaria mediante la adquisicion de equipos que permitan unas tecnicas agrl'colas mas
respetuosas con el medioambiente y con mejor eficiencia energetica.
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® La principal novedad es la inclusion entre las maquinas subvencionables de equipos
asociados al mantenimiento de las cubiertas Vegetales.

® Lasnuevas bases regularan las ayudas de 2024, cuya convocatoria esta prevista que se realice
en veran.

® Ademas, a traves de este real decreto se amplia el plazo de presentacion de la solicitud tinica
de ayudas de la PAC 2024 hasta el 31 de mayo, uno de los compromisos adquiridos por el
Gobierno en su plan de medidas para apoyar a agricultores y ganaderos.

El Consejo de Ministros ha aprobado hoy un real decreto, a propuesta del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, que modifica las bases reguladoras para la concesion directa de las ayudas

estatales para la renovacion de maquinaria agraria que estan estipuladas en el Real Decreto el
1055/2021.

La norma también recoge la ampliacion de la presentacion de la solicitud tnica de la Politica Agraria
Comun, hasta el 31 de mayo, otro de los compromisos adquiridos por el Gobierno en el
cumplimiento del plan de medidas para apoyar a agricultores y ganaderos.

Este real decreto tiene como objetivo mantener el impulso a la modernizacion del parque de
maquinaria agrl'cola mediante el apoyo a la adquisicion de equipos y maquinaria que incorporen
nuevas tecnologias y procuren practicas mas sostenibles con el medio ambiente.

La principal novedad reside en la inclusion de los equipos asociados al mantenimiento de las
cubiertas vegetales entre los tipos de maquinas subvencionables, modificacion que responde a una
demanda del sector, con el objetivo de facilitar la renovacion de esta maquinaria, en coherencia con
el Plan Estrategico de la Politica Agraria Comtn (PAC) que incluye intervenciones que fomentan

. ;L. .
ese tlpo de practlcas agrarias.

Las medidas previstas en este real decreto estan orientadas a incentivar la adquisicion de maquinaria
nueva y el achatarramiento de la antigua, y buscan reducir las emisiones de CO2, de amoniaco y de
particulas, ademas de optimizar la aplicacion de insumos y de fijar carbono en el suelo. Al mismo

tiempo se persigue también mejorar la eficiencia energética.

Con esta modificacion, ademas, se clarifican algunos documentos que deben presentar los
solicitantes para facilitar la tramitacion de la ayuda y mejorar la gestion del procedimiento.

Carreduria de Seguros S.L
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La modificacion del real decreto da cumplimiento a la extension de la validez de la normativa
comunitaria en la que se basa, el Reglamento (UE) n® 651/2014 de la Comision, de 17 de junio de
2014, por lo que se extiende también la validez de las bases reguladoras que ahora se actualizan.

Estas bases renovadas constituyen el marco para la convocatoria de las ayudas del Plan Renove 2024,
cuya publicacion esta prevista realizar entre los meses de junio y julio.

AMPLIACION DEL PLAZO DE SOLICITUDES DE LA PAC

En el real decreto aprobado hoy se incorpora tambien la modificacion del Real Decreto 1048/2022,
de 27 de diciembre, para ampliar, hasta el 31 de mayo, el plazo de presentacion de la solicitud tnica
de las ayudas directas y de las ayudas por superficie y animales de desarrollo rural de la Politica
Agraria Comtn (PAC) para el ano 2024. Inicialmente este plazo expiraba el 30 de abril. Tambien
se amplia el plazo de modificacion de la solicitud tnica, que podra realizarse hasta el 15 de junio.

Esta ampliacion de plazo tiene como objetivo garantizar que todos los agricultores y ganaderos
puedan presentar su solicitud de la PAC del ano 2024 con la incorporacion de las medidas de
flexibilidad de determinados aspectos de la normativa comprometidas por el Gobierno y que estan
actualmente también en proceso de tramitacion. La expectativa por estos cambios ha motivado que
el ritmo de presentacion de solicitudes sea mas lento de lo habitual.

La flexibilidad en los requisitos y condiciones para el acceso a las ayudas de la PAC es una de las
medidas incluidas entre el conjunto de 43 propuestas del Gobierno para mejorar la situacion de

agricultores y ganaderos.

Documentos

24.04.23 CM Bases l)lan Renove

Fuente: MAPA

En marcha la Conferencia Internacional sobre

Sostenibilidad del Olivo

El proximo mes de septiembre, el UC Davis Olive Center organiza una Conferencia Internacional
sobre Sostenibilidad del Olivo (IOSC). Sera entre los dias 5 y 7 y las inscripciones podran realizarse
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hasta el 4 de septiembre. La conferencia se llevara a cabo en el Centro de Conferencias de UC
Davis, en California, con un programa de medio dia en Napa.

Durante esta conferencia, se abordaran investigaciones y proyectos relacionados con los temas del
cultivo sostenible del olivo y la produccion de aceite de oliva, incluida la salud del suelo, la
biodiversidad, la utilizacion de subproductos de la molienda, la gestion de insumos y mas.

Asimismo, con el enfoque "de la granja a la mesa", tambi¢n se mostraran opciones dietéticas que
benefician tanto la salud humana como la planetaria, y cuestiones de sostenibilidad economica y
social.

Los asistentes tendran la oportunidad de interactuar con investigadores, agricultores y productores
de todo el mundo, asi como con miembros de la comunidad culinaria y comercial del aceite de
oliva.

Ademas de la agenda de tres dias, se realizaran visitas a plantaciones de olivos e instalaciones de
investigacion de California. Y a parte del programa completo de presentaciones, paneles de
discusion y sesiones de carteles, la organizacion ha planificado eventos sociales y catas de aceite de

oliva, entre otras cosas.

Fuente:

El director ejecutivo del COI analizara en una
conferencia de la Asociacion de la Prensa de Jaén los
65 afios de esta organizacion internacional y la vision
de futuro que tiene el primer espaiiol que la dirige

El director ejecutivo del Consejo Oleicola Internacional (COI), Jaime Lillo, analizara en una
conferencia organizada por la Asociacion de la Prensa de Ja¢n (AP]) y de la demarcacion del Colegio
Profesional de Periodistas de Andalucia en la provincia de Jaén los 65 anos de esta organizacion
internacional intergubernamental dedicada al aceite de oliva y la aceituna de mesa. Una organizacion
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establecida en Madrid en 1959 bajo el auspicio de la Naciones Unidas, y en la que profundizara para
dar su vision de futuro como primer espanol que la dirige desde el pasado 1 de enero.

Dicho acto forma parte del ciclo de la AP] “Periodismo y AOVE en el mar de olivos”, con el que la
Asociacion de la Prensa de Jaén y el Colegio de Periodistas quieren profundizar en las claves y en la
situacion del sector del olivar y de los aceites de oliva, asi como su traslacion informativa a la opinion

publica.

La conferencia de Jaime Lillo Lopez “Un espafiol al frente del COI” tendra lugar a las 19:00 horas
del proximo 7 de mayo, martes, en el Aula de Cultura de la Diputacion Provincial de Jaén,
institucion que colabora en este acto. Lillo es ingeniero agronomo y cuenta con una dilatada
trayectoria y experiencia en asuntos agrarios, tanto en Espafia como en el seno de la Union Europea.
La candidatura de Jaime Lillo para dirigir el COI fue propuesta por el Ministerio de Agricultura de
Espaiia y contaba con el respaldo de la Union Europea, una decision a la que se sumaron el Consejo
de Miembros del COI.

El COI, que tiene entre sus objetivos la armonizacion de las normas internacionales de los productos
oleicolas, contribuye de manera decisiva al desarrollo sostenible y responsable de la oleicultura y
constituye un foro mundial donde se debaten las politicas a adoptar y se abordan los desafios
presentes y futuros.

Entre sus miembros actuales figuran las principales entidades productoras y exportadoras
internacionales de aceite de oliva y aceitunas de mesa. Los miembros productores del COI
representan el 98% de la produccion mundial de aceitunas, y se localizan principalmente en la
region del Mediterraneo.

Otra de sus actividades con mas proyeccion mundial es el Premio a la Calidad “Mario Solinas” del
COl, que galardona a los mejores aceites de oliva virgen extra y que tiene como objetivo fomentar
la comercializacion y el consumo de los zumos naturales de aceituna en funcion de su intensidad y

su frutado entre los consumidores.

El ciclo “Periodismo y AOVE en el mar de olivos”, organizado por la AP] y el CPPA de Jaén, tiene
previsto seguir profundizando a lo largo de este ano en el maridaje entre periodismo y aceite de
oliva con el tratamiento de diversos asuntos y con la participacion de destacados responsables
oleicolas.

Fuente: Oleum Xauen
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