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Los agricultores y ganaderos podrén presentar la solicitud Gnica de las ayudas
de la Politica Agraria Comun hasta el 15 de junio.

Concluye el Curso de Sumiller de AOVEs desarrollado por el Centro de
Interpretacion Olivar y Aceite en colaboracion con la Diputacion de Jaén.

Compuestos fenolicos en el AOVE de Granada, clave para la neuroproteccion.

San Juan (Argentina) celebra la Semana de la Olivicultura.

Mision directa y VP Feria Fine Food Melbourne Australia.
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Los agricultores y ganaderos podran presentar la
solicitud imnica de las ayudas de la Politica Agraria
Comiln hasta el 15 de junio

e El objetivo es garantizar que todos los agricultores y ganaderos puedan presentar su
solicitud de la PAC del afio 2024-.

® Elritmo de presentacion de solicitudes ha sido mas lento de lo habitual por la modificacion
en la norma europea y nacional para flexibilizar algunos aspectos de la politica agraria a
favor del sector.

® Para dotar de mayor seguridad juridica a los agricultores y ganaderos que presenten su
solicitud entre el 1 y el 15 de junio, hoy mismo se publica una resolucion del Fondo Espanol
de Garantia Agraria (FEGA) que recoge de forma anticipada estos cambios.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) ha comenzado hoy la audiencia publica
de la modificacion del Real Decreto 1048/2022 que elimina las penalizaciones por presentaciones
fuera de plazo de la solicitud tnica de la Politica Agraria Comun (PAC) para el afio 2024 en el

periodo entre el 1 y el 15 de junio.

De facto, este cambio permite a los agricultores y ganaderos continuar presentando la solicitud

tnica de 2024 hasta el 15 de junio, en toda Espana.

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, ha anunciado hoy esta modificacion
para garantizar que todos los agricultores y ganaderos puedan presentar su solicitud. El ritmo de
presentacion ha ido mas lento de lo habitual por las modificaciones llevadas a cabo en la norma
comunitaria y espanola para flexibilizar determinados aspectos de la PAC que benefician al sector

agrario .
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El pasado viernes, dia 24, se publico un reglamento comunitario que modifica los referentes a las
buenas condiciones agrarias y medioambientales, los regimenes en favor del clima, el medio
ambiente y el bienestar animal, las modificaciones de los planes estrategicos de la PAC, la revision
de los planes estrategicos de la PAC y las exenciones de controles y sanciones que modifica aspectos
sustanciales de la condicionalidad reforzada.

La publicacion de la norma que recoge estas modificaciones no sera anterior al 1 de junio. Hoy
mismo se ha publicado, ademas, una resolucion del Fondo Espafiol de Garantia Agraria (FEGA) que
recoge de forma anticipada estos cambios. El objetivo es dotar de mayor seguridad juridica a los
agricultores y ganaderos que presenten su solicitud unica entre el 1 y el 15 de junio, asi como a las
autoridades competentes de las comunidades autonomas.

En torno a 625.000 agricultores y ganaderos presentaran en esta campana 2024 su solicitud tnica
de la PAC para recibir los pagos correspondientes a partir del proximo 16 de octubre. El importe
total de las ayudas directas para la actual campana asciende a 4.882 millones de euros.

Documentos
24.05.27 Plazo PAC 1 al 15 junio

Fuente: MAPA

Concluye el Curso de Sumiller de AQVEs desarrollado
por el Centro de Interpretacion Olivar y Aceite en
colaboracion con la Diputacion de Jaén

El concejal de Agricultura del Ayuntamiento de Ubeda y presidente de la Asociacion Olivar y
Aceite, Javier Gamez, ha asistido, en compania del diputado provincial de Empleo y Empresa, Luis
Carmona, a la clausura del Curso de Sumiller de AOVEs para la hosteleria y el turismo, que se ha
desarrollado de febrero a mayo.
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Gamez ha sefialado que es una de las actividades que entran dentro de calendario del centro y que
en los ultimos afios ha dado muy buenos resultados. “Desde el Centro de Interpretacion Olivar y
Aceite trabajamos en la promocion, divulgacion y formacion de la cultura del olivar y el aceite de
oliva virgen extra. La mejor manera de extender esa cultura es, precisamente, esa formacion que

hacemos”, ha subrayado.

Y es que, desde el Centro de Interpretacion Olivar y Aceite se desarrollan numerosos cursos y
talleres, para todos los publicos y desde todos los niveles, en los que se colabora con otras
administraciones, entidades y empresas, para su puesta en marcha. Ademas, ha puntualizado, las
formaciones no solo transcurren en la ciudad, sino que también se han celebrado en otros
municipios, para conocer otras experiencias, como recientemente ha ocurrido en Badajoz, Mérida
o el pais vecino de Portugal.

Ast las cosas, el presidente de la asociacion ha concretado que esta formacion es esencial para que
las personas que son profesionales de sala adquieran conocimientos sobre la cata y la oferta de
variedades de AOVEs en el mercado, con la intencion de atender y aconsejar de una manera mas
detallada a los comensales que atienden.

Gamez Mora ha aprovechado para poner en valor la colaboracion de la Diputacion de Jaén en este
tipo de iniciativas, que promueven la cultura del olivar y el aceite de oliva. “Este tipo de formacion
favorece la profesionalizacion en la hosteleria en materia de AOVES, factor que, sin duda, es
diferenciador”, ha expresado.

El presidente de la asociacion ha hecho hincapié en que no debemos perder de vista que somos una
provincia en la que el aceite de oliva tiene mucho peso, que apuesta por una estrategia promocional
en el ambito del oleoturismo y que en casos como el de Ubeda, la agricultura basada en el olivar es
fuente de riqueza para la economia local.

APUESTA DE LA DIPUTACION

Por su parte, el diputado provincial de Empleo y Empresa ha comentado que son muchas las
iniciativas en las que la Diputacion de Jaén colabora con la ciudad de Ubeda y ésta era una de ellas,
que beneficiaba no solo a la ciudadania ubetense, sino al resto de la provincia, por su proyeccion.

Plantade
aprovechamiento
de los subproductos
del olivar
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Asi las cosas, Carmona ha puntualizado que es esencial que pongamos en valor el producto estrella
de nuestra provincia, que no es otro que el aceite de oliva virgen extra. “Se trata de crear sinergias
entre la formacion, hosteleria, turismo y patrimonio, para conocer mejor ese oro liquido que
tenemos y hacerlo desde ese centro de referencia como es el Centro de Interpretacion Olivar y
Aceite”, ha declarado.

Fuente: Oleum Xauen

Compuestos fendlicos en el AOVE de Granada, clave
para la neuroproteccion

El aceite de oliva virgen extra (AOVE), componente esencial de la dieta mediterranea, ha sido
objeto de un estudio que destaca su potencial neuroprotector y antiinflamatorio. Investigadores del
CIDAF, del Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos "Jos¢ Mataix Verdd" y de la
Universidad de Granada han evaluado el contenido de compuestos fenolicos en AOVE de dos
denominaciones de origen protegidas (DOP) de la provincia de Granada, Espafia, y su relacion con
la inhibicion de enzimas clave en procesos neurodegenerativos.

Metodologl'a y resultados del estudio

El estudio se centro en la caracterizacion de 15 muestras de AOVE, utilizando cromatografia liquida
acoplada a espectrometria de masas (HPLC-MS) para determinar las cantidades de compuestos
fenolicos. Entre las principales familias de compuestos identificadas se encuentran los alcoholes
fenolicos, secoiridoides, lignanos, flavonoides y acidos fenolicos.

Se evaluo la actividad inhibidora de las enzimas acetilcolinesterasa (AChE) y ciclooxigenasa-2
(COX-2), relacionadas con enfermedades neurodegenerativas e inflamatorias, mediante ensayos
espectrofotometricos y fluorimétricos. Las muestras de AOVE con mayor concentracion de
compuestos fenolicos y actividad inhibidora fueron las de las variedades Picual y Manzanillo.
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El analisis estadistico revelo una correlacion positiva entre el contenido de compuestos fenolicos y
la inhibicion de las enzimas AChE y COX-2, excepto en el caso de los lignanos. Estos resultados
subrayan el potencial del AOVE como neuroprotector, confirmando su accion beneficiosa mas alla

de la nutricion.
Implicaciones y futuras investigaciones

El estudio destaca la variabilidad en la composicion fenolica entre diferentes DOP de Granada,
indicando diferencias estadisticamente significativas. Este hallazgo resalta la importancia de la
procedencia del AOVE en sus propiedades biologicas.

Los investigadores sefialan que aunque estos resultados son prometedores, se requieren estudios
adicionales para explorar mas a fondo la relacion entre los compuestos fenolicos, las DOP y el
potencial neuroprotector del AOVE. Ampliar la muestra a mas variedades de AOVE permitira
fortalecer las conclusiones y proporcionar una vision mas completa de sus beneficios para la salud.

"Nuestros hallazgos confirman que el AOVE de Granada, rico en compuestos fenolicos, posee un
considerable potencial neuroprotector y antiinflamatorio," afirmé uno de los principales
investigadores del estudio. "Estos resultados refuerzan la hipotesis de que los compuestos fenolicos
son esenciales en la prevencion de enfermedades neurodegenerativas, lo que abre nuevas
oportunidades para su uso terapeutico."

Fuente: Olcorevista

San Juan (Argentina) celebra la Semana de la
Olivicultura

La localidad argentina de San Juan acoge desde el 24 hasta el 31 de mayo la Semana de la
Olivicultura, una iniciativa que incluye una serie de actividades y experiencias en torno al aceite de
oliva que tienen lugar en distintos escenarios locales y sirven también para celebrar el Dia Nacional
de la Olivicultura.
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La conmemoracion de esta fecha es el 24 de mayo y se establecio en 1953 para homenajear a todo
el sector olivicola y a quienes trabajan para impulsar esta actividad. En este marco se pretende
concienciar a la sociedad sanjuanina y turistas sobre las propiedades del aceite de oliva y sus
beneficios para la salud.

Asi, el pasado 24 de mayo la fiesta del Dia Nacional de Olivicultura comenzo con una exposicion y
degustacion de productos derivados del olivo. En este acto, el secretario de Agricultura, Ganaderia
y Agroindustria, Miguel Moreno, destaco la importancia de la olivicultura en el desarrollo de la
provincia. “San Juan es referente nacional en el cultivo del olivo. Mas de 15.000 hectareas cultivadas
avalan esta posicion, convirtiendo a esta industria en uno de los pilares basicos para el desarrollo
economico de San Juan. Es por ello que durante los proximos dias hemos organizado distintas
actividades como degustaciones, el estand movil del ArgOliva y la plantacion del Olivo de la Paz.
Todas estas acciones sirven para resaltar esta gran industria de la provincia”, detallo.

Por su parte, el ministro de Turismo, Cultura y Deportes, Guido Romero, resalto el potencial de
la olivicultura para la Ruta del Olivo y la economia de San Juan.

Cabe destacar la distincion del municipio de la Ciudad de San Juan, a traves de la concejal Mirtha
Rios, quien hizo entrega al presidente de la Camara Olivicola de San Juan, Gonzalo Lenzano de la
ordenanza por la cual se declara de interés municipal al “Dia Nacional de la Olivicultura”.

Dentro del marco de la Semana de la Olivicultura, se llevo a cabo el lanzamiento de ArgOliva 2024,
“uno de los eventos del sector mas importante a nivel mundial que tiene a San Juan como
protagonista” y que se celebrara del 2 al 8 de septiembre.

Sobre este evento, el secretario de Coordinacion para el Desarrollo Economico, Alfredo Laciar,
destaco que “ArgOliva es una marca registrada que tiene la provincia de San Juan y que busca afio a
ano mejorar nuestra olivicultura”.

La Semana de la Olivicultura acogera, en diversas localizaciones, catas de aceite de oliva y aceitunas,
exposiciones y charlas sobre eficiencia energética en el sector y en las que se mostraran las
experiencias de diversas empresas.
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Segn el Gobierno de San Juan, el 24 de mayo de 1591 se radico el primer asentamiento espanol
en la ciudad de Aimogasta (La Rioja) donde se encuentra un olivo de 400 afios que ha sido declarado
arbol histérico nacional.

Seglin cuenta la historia, a partir de este arbol se comenz6 a expandir la olivicultura no solo en
b

Argentina, sino también en Chile y Pera. Por esta razon, a este arbol se le denomina "Padre de la

Olivicultura".

Fuente: Mercacei

Mision directa y VP Feria Fine Food Melbourne
Australia

ANDALUCIA TRADE, la Agencia Pablica Empresarial para la Transformacion y el Desarrollo
Economico, dedicada a apoyar a las empresas andaluzas, convoca la participacion del sector
agroalimentario a la proxima mision directa que tendra lugar del 2 al 6 de septiembre de 2024 en
Australia, coincidiendo con la feria internacional Fine Food Australia, que se desarrolla en
Melbourne del 2 al 5 de septiembre.

Esta actuacion contara con el apoyo de la Antena de ANDALUCIA TRADE en Australia.
Breve resena sectorial

Australia es un destino atractivo para las empresas del sector de la alimentacion y las bebidas tanto
por su solida economia como por el crecimiento constante de su poblacion. Destaca la amplia base
de consumidores de origen multicultural que se identifica con una marcada predileccion por los
productos de alta calidad.

Los consumidores australianos valoran la innovacion, la calidad y la diversidad en sus experiencias
culinarias. El auge de la dieta mediterranea unido al creciente interés por la gastronoml'a espafiola
ha potenciado la demanda de ingredientes y productos procesados de origen espafiol.
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Los efectos de la pandemia, asi como la ralentizacion del consumo por el efecto inflacionario, han
sido contrarrestados por el sector con el impulso de nuevos canales de distribucion, evitando asi la
concentracion que se da en el canal tradicional de supermercados. De esta manera, nacen nuevos
canales como el importador especializado en comida ¢tnica, el canal delicatesen, o incluso el
almacenista cuya venta es online. Todas estas vias, ofrecen buenas oportunidades de entrada al pais
L , . o .
para productos de las siguientes categorias: ecologicos, saludables, con denominacion de origen y/o
insumos (tanto para minoristas como para mayoristas).

OBJETIVOS

® Fomentar la internacionalizacion de las empresas andaluzas del sector.

® Buscar oportunidades y ampliar el conocimiento en el mercado australiano.
® Potenciar la diversificacion de mercados para los productos andaluces.

® Introducir nuevos productos con demanda creciente en Australia.

® Consolidar la presencia de productos ya presentes.
ACTIVIDADES PREVISTAS

Durante la semana de la mision se celebra la feria Fine Food* en Melbourne (del 2 al 5 de
septiembre).

(*) En esta actividad Andalucia Trade no dispone de espacio expositivo propio. Las reuniones se
mantendran en los stands de los importadores o en los espacios disponibles en el recinto ferial. Cada

empresa debera hacerse cargo de la gestién y abono de su pase de entrada al recinto ferial.

El programa previsto** es el siguiente:

® Lunes?2 y martes 3 de septiembre: Visita a la feria y reuniones con empresas.

® Miércoles 4 a viernes 6 de septiembre: Reuniones con empresas y/o visita a puntos de venta
locales. En funcion de la agenda definitiva, las reuniones podran desarrollarse en otras

ciudades importantes como Brisbane o Sidney.
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(**) El programa podra ser modificado en funcion de las necesidades logisticas /disponibilidad de
los importadores u otras causas justificadas.

El plazo de admision de solicitudes sera el comprendido entre la fecha de envio de la
convocatoria y el viernes 31 de mayo de 2024 (inclusive).

CONTACTO: Javier Dominguez Benjumea, javier.dominguez.b@andaluciatrade.es y teléfono
671.53.01.38

BASES Y SOLICITUD

Fuente: Andalucia TRADE
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