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Comienza la complicada transicion de los precios del
aceite de oliva

El mercado del aceite de oliva en la cuarta semana del mes de octubre sigue mostrando una gran
inestabilidad en el comportamiento de las cotizaciones en origen. Tras un cierre de campana donde
no ha habido presion vendedora, con una caida del consumo realmente corta, y con unos precios
que parecian aguantar el mes de octubre sin demasiados sobresaltos; al final, la realidad es que en
este momento algunos operadores estan provocando cierto nivel de especulacion que estan
anticipando los precios a futuro y con ello se esta provocando una transicion algo mas complicada
de lo que seria deseable.

El hecho de que a la gran distribucion, tanto nacional como en los mercados exteriores, le estén
llegando noticias de que los precios del aceite de oliva en origen pueden llegar en el mes de
diciembre a 5€/Kg para la categoria virgen extra esta consiguiendo que los jefes de compra esten
en estos momentos aguantando todo lo que pueden o comprando lo minimo para no pagar mas de
lo que quisieran.

Pero lo que esta costando mas entender son las desviaciones de casi 2€/kg entre los precios a futuro
y los precios a contado, cuando hace un par de afios el diferencial se movia entre los 20 y 40
céntimos.

Y mientras tanto los grandes envasadores siguen agotando sus existencias hasta unos niveles nunca
vistos y operando a cuentagotas en estos meses, esperando que se confirmen sus estimaciones de
precios de 5€ para diciembre y de 4€/kg para la primavera, siempre y cuando la climatologia

acompane y llueva y mejore el cultivo de cara a la cosecha 2025/26.

De momento, las cotizaciones en origen para los virgen extra de aceites nuevos se mueven entre los

7€/kg y los 7,5€/kg, mientras que para los viejos se piden entre los 6,80€/kg y los 6,90€/kg.

Fuente: Olimerca
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La XI Fiesta del Primer Aceite de Jaén, que incluira mas
de 50 actividades en Andiyar, registra un récord de
demanda de expositores, aunque el tope de un centenar
incluira 93 marcas de AOVE y 7 relacionadas con la
cosmética y la madera de olivo

El presidente de la Diputacion, Francisco Reyes, ha dado cuenta hoy del programa previsto en la XI
Fiesta del Primer Aceite de Jaén, que incluira mas de 50 actividades en And{jar, una edicion que ha
registrado un record de demanda de expositores, aunque el tope de un centenar incluira finalmente
93 marcas de AOVE y 7 relacionadas con la cosmeética y la artesania de la madera de olivo.

La XI Fiesta del Primer Aceite de Jaén, que se celebrara este afio en la ciudad de Andujar, incluira
mas de medio centenar de actividades para todos los ptblicos. Asi lo ha sehalado Francisco Reyes,
el presidente de la Diputacion Provincial, que es la institucion organizadora de esta “cita
imprescindible y muy esperada por el sector oleicola y el turistico, y que después de una década se
ha asentado plenamente”. Este evento, que vuelve a Andujar después de que ya albergara su tercera
edicion en 2016, también se desplazara a la ciudad catalana de Sabadell desde el 15 al 17 de

noviembre.

Sobre esta fiesta, Reyes ha recordado que, como todos los anos, “coincide con los primeros
compases de la campana de la aceituna”, y ha subrayado que “es el mejor escaparate promocional de
nuestro oro liquido y nos refuerza como referentes del mejor aceite de oliva virgen extra”. Ademas,
ha incidido en que “pone en valor el atractivo del oleoturismo, del que también somos referentes,
y es la muestra palpable de la calidad con mayusculas de nuestros aceites de oliva virgen extra
tempranos y del avance que ha experimentado el sector en las ultimas decadas”, un progreso que, a
su juicio, “ha sido fruto del esfuerzo del sector, que ha sabido ver la oportunidad que supone la

apuesta por la calidad y la sostenibilidad”.
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En este acto —en el que también han participado los diputados provinciales de Promocion y Turismo
y de Medio Ambiente y Cambio Climatico, Francisco Javier Lozano e Isabel Uceda,
respectivamente; el delegado de Turismo, Cultura y Deporte de la Junta, Jos¢ Ayala, y el concejal
de Empresa y Agricultura de Andtjar, Luis Villa—, el presidente de la Diputacion ha adelantado que
este afo la Fiesta del Primer Aceite de Jaén se desarrollara en dos escenarios: la Plaza de Espafa y
la Plaza de la Constitucion.

Alli tendra lugar “la principal propuesta del programa, la Feria de los Primeros Aceites, Cosmeética
y Artesania, que en esta edicion contara con un centenar de empresas, 93 de las cuales seran
cooperativas y almazaras que mostraran sus aceites de oliva virgen tempranos y otras 7 empresas de
cosmética y artesania del olivar”, seglin ha detallado Reyes, quien ha valorado que cada vez “sean
mas las empresas interesadas en estar presentes en este evento, lo que demuestra que cada vez son
mas quienes apuestan por la calidad, por producir aceites de oliva tempranos, lo que pone de relieve
también la importancia del sector del aceite de oliva en nuestra provincia”.

Esta feria, en la que se podran degustar y comprar todos estos AOVEs y productos relacionados con
el aceite, se iniciara el sabado 9 con el tradicional desayuno, que “tendra un toque local, ya que se
degustaran los aceites tempranos que participan en la fiesta con pan y miel de Andajar”, seglin ha
precisado Paco Reyes. Tras el desayuno llegara uno de los momentos algidos de la fiesta, con el
pregon a cargo de David Broncano, presentador del programa de Television Espafiola “La Revuelta”.
“Nuestro exitoso paisano de Orcera, un pregonero de lujo, muy conocido, y sin duda uno de los
mejores embajadores que en estos momentos tiene nuestra tierra”, ha enfatizado el presidente de la

Administracion provincial.

De igual forma se homenajeara al embajador de este afio, un reconocimiento que este ano ha recaido
en Enrique Sanchez, chef del programa “Cometelo” de Canal Sur Television. “Si de embajadores se
trata, pocos mejores que los chefs y cocineros como prescriptores de las bondades de nuestro aceite
de oliva”, ha remarcado el presidente de la Diputacion para justificar esta distincion.

Ademas de estos actos, “platos fuertes de la fiesta”, seran muchas mas las actividades que se
celebraran a lo largo del fin de semana, unas propuestas “pensadas para todos los publicos, para las
familias y para todas las personas que se quieran aproximar al mundo del aceite de oliva y del
oleoturismo, y también ligadas al municipio que va a acoger la fiesta, a Andujar”, ha resaltado Paco
Reyes. Asi, durante esos dos dias se llevaran a cabo catas guiadas de aceite ofrecidas por las tres
denominaciones de origen de la provincia y la IGP Aceite de Jaén; actuaciones musicales y de baile,
que en esta ocasion correran a cargo de la Academia de Baile Pilar Algaba de Andujar; el cuadro
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flamenco de Carmen Alvarez, Mario Moraga y Antonio Mena; y el grupo Almorada; un
“showcooking” centrado en “La tapa sobre la regana de aceite”, que presentara la bloguera Ana Maria
Gutierrez; visitas guiadas a diferentes muscos, centros de interpretacion y enclaves historicos de la
ciudad de Andujar; y actividades y talleres infantiles con el olivo y el aceite como protagonista.

Igualmente, como ha puntualizado Reyes, “se pondra el acento en la vertiente culinaria de la fiesta
con una ruta gastronomica con sabor a AOVE y una muestra gastronomica de sabores en tapas
claboradas con aceite de oliva virgen extra de primera cosecha de la mano de la Asociacion de
Restauracion y Ocio de Andtjar (AROA), en la que tomaran parte una decena de bares
andujarenos”. Habra igualmente espacio para la fotografia, con el Fotomaton de la Fiesta del Primer
Aceite o una muestra titulada “Génesis”, y se premiara la implicacion del comercio local con un
concurso de escaparates de la Fiesta del Aceite. También sera protagonista la singular oferta
oleoturistica de la provincia, ya que varios hoteles y alojamientos de la ciudad ofreceran catas,
menus degustacion y desayunos con los AOVEs tempranos.

Tras Andujar, la fiesta se trasladara a Sabadell del 15 al 17 de noviembre. “Volvemos a tierras
catalanas, donde ya estuvimos en Hospitalet de Llobregat, en 2018”, ha rememorado el presidente
de la Diputacion jiennense, quien ha avanzado que “seran un total de 35 empresas las que se
desplacen hasta esta importante ciudad barcelonesa para ofrecer sus aceites tempranos”.

Durante esos 3 dias se realizaran tambiéen distintas actividades, entre ellas desayunos con tostadas y
AOVE jiennense, degustaciones gastronomicas y de tapas, catas de AOVE y actuaciones musicales.
De forma paralela, los dias 13 y 14 de noviembre Reyes ha informado de que tendran lugar “unas
jornadas profesionales en Sabadell y en Zaragoza en las que participaran empresas y agentes de viaje

jiennenses con el objetivo de reforzar la promocion de nuestro paraiso interior”.

El presidente de la Administracion provincial ha finalizado su intervencion “agradeciendo la
implicacion de todos los empresarios y empresarias tanto del sector oleicola como de Anddjar, y
también a la Junta de Andalucia, que desde hace muchos afios acompana a la Diputacion en esta
fiesta, y en esta ocasion, al Ayuntamiento de And@jar” y también ha animado a visitar este evento.
Al respecto, ha anadido que desde la Diputacion se va a llevar a cabo, como en anos anteriores, una
campafia promocional a nivel nacional, regional y provincial en television, radio, prensa, digital y
redes sociales, asi como en exteriores, para difundir y promocionar esta fiesta que esperamos que,
al igual que en las ediciones previas, sea un gran éxito de ventas para los empresarios oleicolas y
también un éxito de publico”.

Fuente: Oleum Xauen
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El Premio Excelencia Oleomaq 2025 busca almazaras
mnovadoras

La Feria de Zaragoza se convertira del 11 al 13 de febrero de 2025 en el escaparate de referencia
internacional del sector de la oleicultura y olivicultura con la celebracion de Oleomac/Oleotec, el
Salon Internacional de Maquinaria y Equipos para Almazaras, Envasado y para la Olivicultura. Este

es el escenario donde se celebrara el Premio Excelencia Oleomaq 2025,

El galardon reconoce e incentiva a las almazaras que, con su buen hacer y excelencia, patentan

clementos innovadores, originales y practicos, que ayudan a que el modelo de negocio conocido

hasta ahora evolucione y mejore. Podran optar a ¢l todas aquellas almazaras que consideren que han

realizado alguna innovacion tanto en sus instalaciones como en las técnicas empleadas para su
. .

produccion, o hasta en el modelo de gestion.

Cada almazara participante obtendra una valoracion global por parte de un jurado independiente
conformado por destacados profesionales del sector, que tendra en cuenta los siguientes criterios:
las instalaciones, los sistemas productivos y las tecnicas utilizadas, el modelo de gestion, la
trazabilidad, la sostenibilidad, la gestion medioambiental, la gestion en calidad y la defensa y la
promocion de la oleicultura.

Fuente: [nterempresas

El proyecto OLIFECycle construira la primera planta
piloto para tratar orujo de aceituna mediante la cria de
imsectos

El proyecto OLIFECycle desarrollara una solucion de gestion y reciclaje de residuos de orujo de
aceituna. Los tres socios del proyecto, de Espana y Austria, construiran una planta de tamafo
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industrial capaz de convertir los residuos en proteinas de insectos para alimentos destinados a
mascotas y acuicultura.

La Comision Europea ha concedido mas de 380 millones de euros a 133 nuevos proyectos en toda
Europa en el marco del Programa LIFE de Medio Ambiente y Accion por el Clima. Entre estos
proyectos figura OLIFECycle a partir del cual Dapibus, una pyme biotecnologica espanola, LIVIN
Farms, una empresa austriaca ganadora del premio H2020 en la cria de nuevos insectos, e INEDIT,
un estudio espanol de ecoinnovacion estrategica, desarrollaran una solucion de economia circular
reciclando el orujo de ACEITUNA vy otros residuos organicos, en productos de valor anadido
mediante la cria de insectos.

Asi, este proyecto construira y operara la primera planta piloto de tamano industrial para tratar
orujo de aceituna mediante el uso de la cria de insectos y que sera capaz de convertir 10.000 t./ano
de residuos en proteinas de insectos alternativas para las industrias de alimentos para mascotas y
acuicultura; y fertilizante organico, mediante el cultivo de moscas soldado negras.

La solucion finalmente se ampliara una vez finalizado el proyecto para procesar hasta 100.000 t./afio
de insumos listos para 2027 y posteriormente se replicara en cinco plantas adicionales para 2035.

Segtn sus impulsores, OLIFECycle tendra un impacto significativo permitiendo la valorizacion de
miles de toneladas de residuos organicos por afio, reduciendo las emisiones de GEI en un 61%, el
consumo de energia por encima del 52% y el consumo de agua por encima del 62% en comparacion

con los procesos actuales.

Ademas, han destacado que mejorara la calidad de vida de los ciudadanos, ofreciendo una alternativa
medioambientalmente respetuosa y economicamente sostenible al procesado del orujo de aceituna,
protegiendo ademas esta industria y creando nuevas oportunidades de mercado con valor anadido.

Fuente: Mercacei
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‘AOVE & Ciencia: un proyecto que acerca la
mvestigacion al pablico a través del aceite de Jaén

La Universidad de Jaén (UJA), en colaboracion con Picualia, presenta ‘AOVE & Ciencia’, un
proyecto innovador que une ciencia y aceite de oliva virgen extra para divulgar la investigacion
universitaria de alto impacto. Este proyecto, enmarcado en el XV Plan de Divulgacion Cientifica e
Innovacion de la UJA, tiene como objetivo principal acercar el conocimiento cientifico a la sociedad

y reforzar el papel del aceite de oliva como simbolo cultural e identitario de Jaén y su provincia.
Difundir la ciencia a través del AOVE

Dirigido por Julio Angcl Olivares Merino, director del Secretariado de Comunicacion y
Divulgacion Cientifica de la UJA, el proyecto busca dar visibilidad a las investigaciones universitarias
a traves de las botellas de la edicion limitada del aceite de oliva virgen extra Primer Dia de Picualia.
Este accite, elaborado a partir de las primeras aceitunas verdes de octubre, se distribuye en 4,200
botellas etiquetadas con resimenes de investigaciones destacadas. Estas etiquetas permiten que el
publico descubra la innovacion y el impacto social que generan estos proyectos en campos como la
biomedicina, la tecnologia, la sostenibilidad y otros ambitos clave.

Un homenaje al esfuerzo de los investigadores

Segn Olivares Merino, ‘“AOVE & Ciencia’ no solo destaca el trabajo del personal investigador, sino
que busca reconocer las necesidades que estos proyectos satisfacen en sus respectivas areas de
conocimiento. Ademas, la edicion limitada del Primer Dia de Picualia convierte las botellas en
objetos de coleccionista que contribuyen a la visibilidad de estos proyectos a nivel nacional e

internacional, impulsando la relevancia de la UJA en el ambito cientifico.
Valor afiadido en oleoturismo y gastronomia en Picualia

Gabriel J. Alonso, presidente de Picualia, senala que esta colaboracion permite fusionar el aceite de
oliva virgen extra de alta gama, considerado un emblema agroalimentario de Jaén, con el

conocimiento generado en la Universidad de Jaén. Destaco que Picualia es la primera cooperativa
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en Espana en tener un restaurante dentro de la almazara, ofreciendo un ment gastronémico que

enriquece la experiencia de oleoturismo y pone en valor la cultura del aceite de oliva virgen extra.

Presentacion oficial de ‘AOVE & Ciencia’

El proyecto sera presentado oficialmente el proximo 5 de noviembre en la Antigua Escuela de
Magisterio de Jaén, tras una experiencia previa que permitio a los investigadores involucrarse
directamente en la recogida de la aceituna y disfrutar de una degustacion gastronomica en el
restaurante Aureum, dentro de Picualia.

Fuente: Olcorevista
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